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Dinemark - eine fischereiliche Sehenswiirdigkeit
Fachexkursion des FELS vom 27. bis 31. Juli 1999

Die diesjahrige Lehrfahrt fithrte den For-
derverein der Ehemaligen der Bayeri-
schen Landesanstalt fiir Fischerei, Starn-
berg (FELS), nach Dianemark. Die Anreise
der 50 Teilnehmer erfolgte mit dem guten
Komfort, den eine ICE-Reise bietet, bis
Hamburg. Von dort wurde die Reise auf
den Schienen weiter bis nach Kolding
fortgesetzt, wo man am Abend eintraf. Um
Kolding herum befindet sich eine Vielzahl
von fischereilichen Sehenswiirdigkeiten,
so daB Kolding als Ausgangspunkt fiir die
gesamte Exkursion dienen konnte. Die
Firma VioMAR und hier insbhesondere
Herr Lars Rahbaek trugen wesentlich zur
Organisation und Durchfithrung der Rei-
se vor Ort bei.

So stand am ersten Tag die Futtermittel-
firma BioMAR auf dem Programm. Nach
einem netten Empfang folgte ein Rund-
gang im Betrieb. Herz der Produktionsan-
lagen stellen zwei Extruder dar, die bei ei-
nem Leistungsvermogen von 8 bzw. 12 t/h
Voraussetzung fiir die Herstellung eines
hoch verdaulichen und energiereichen
Futters sind, wie es derzeit von Seiten der
Fischerei gefordert wird. Zur Verfiigung
steht ebenso ein kleiner Versuchsextru-
der, der in einem Forschungslabor der
Entwicklung neuer Futtermittel dient.
Sich dndernde fischereiliche und gesetzli-
che Rahmenbedingungen (Futterkontin-
gente) erfordern eine laufende Weiterent-
wicklung auf dem Futtermittelsektor. Ver-
suchsweise weden derzeit beispielsweise
Futtermittel bis zu 42 % Fettgehalt gete-
stet. Ebenso im Blickpunkt des Interesses
ist derzeit ein natiirliches Carotinoid (Na-
tuRose) aus Hawaii, welches auch bei
Saiblingen gute Ergebnisse bei der
Fleischfarbung bringen soll Im Anschluf}

an die Betriebsfiihrung gab es noch Ein-
kaufsmoglichkeit von fischereilichem Zu-
behér in einem Verkaufsladen der Firma
BioMAR, welche von einigen Teilnehmern
ausgiebig genutzt wurde.

Die Fahrt fithrte weiter von Brande nach
Vejle. Der Besuch galt der Firma Hevico,
Europas grofter Forellenrducherei. Die
Firma betreibt in Vejle zwei Werke, in de-
nen téglich aus einem Umkreis von etwa
150 km bis zu 22 t dénischer Forellen le-
bend angeliefert, geschlachtet, filetiert,
sortiert, gerduchert und verpackt werden
(bis zu 80 000 Packungen zu je 125 g Rau-
cherfilet). Die Firma ist im Eigentum von
vier Gesellschaftern. Sie wurde 1992 mit
16 Arbeitskriften eréffnet und beschiftigt
heute 100 Personen bei einem Umsatz von
30 Mio. DM. Einer der Firmengriinder, Er-
win Nielsen, fithrte durch eines der Wer-
ke. Von der Kapazitdt des Werkes, der
Sauberkeit, den reibungslosen Betriebs-
abliufen und der hochprizisen Technik
waren alle Teilnehmer tief beeindruckt.
Téglich werden dort (Vejle-Stid) 7,5 t Le-
bendfisch angeliefert. Von einer nur sehr
kleinen Lebendfischhilterung, in welcher
maximal die téglich zu verarbeitende
Fischmenge gehiltert wird, gelangen die
sorgfaltig vorsortierten Fische (250 bis
400 g) iiber ein Férderband von auflen ins
Verarbeitungsgeldnde. Der Verarbei-
tungsprozeB (elektrisches Betduben, auto-
matisiertes Schlachten (Butterfly-Filets)
und Sortieren, Entfernen der Rippen von
Hand, einstiindiges Salzbad (21 % Salzla-
ke), Rduchern mit Buchenspdnen, Ent-
héuten von Hand, Verpacken und Kiihlen)
ist nach ISO 9000 zertifiziert und dauert
insgesamt nur wenige Stunden.

Am Morgen des nichsten Tages wurde die
grifite Aalmastanlage Ddnemarks besich-
tigt. Der Inhaber, Olof Jonson, fiihrte
frither einen landwirtschaftlichen Betrieb
mit Milchkiihen. Sein Bruder war Mecha-
niker. 1984 begann er mit seinem Bruder
die Aalmast bei einer Jahreserzeugung
von 20 t. Heute werden 300 t Aale erzeugt,
wobei der Bruder mittlerweile Kreislauf-
anlagen unter dem Namen Billund Aqua-
kulturservice A/S vertreibt. Die techni-
sche Entwicklung der letzten 15 Jahre er-
moglicht heute eine weitgehend stérungs-
freie Aalproduktion in Kreislaufanlagen.
Aale werden dort bei einer maximalen Be-
standsdichte von 250 bis 300 kg/m® Was-
ser erzeugt. In anderen Anlagen sind nach
Aussage des Betriebsleiters zum Teil bis
zu 500 kg/m? iiblich. Das Wasser machte
trotz der Fischdichte einen sauberen Ein-
druck. Die Reinigungstechnik scheint hier
weitgehend ausgereift. Ein Hauptproblem
bei der Produktion ist nach Aussagen des
Betriebsleiters das Vorkommen von Haut-
parasiten. Derzeit bereitet allerdings die
Marktsituation groBle Schwierigkeiten.
Lange Zeit wurden in der Anlage Satzaale
(bis zu 10 Mio. Stiick) produziert. Derzeit
ist der Markt fiir Satzaale geséttigt, sodall
die Aale bis zur Speiseaalgrifie ausgema-
stet und tiberwiegend in die Niederlande
vermarktet werden. Die lange Zeit stabi-
ler Preise von 55 bis 62 Kronen/kg hat
sich nach Aussagen des Betriebsleiters in
den letzten Jahren gravierend gedndert.
Die Preise betragen derzeit lediglich noch
42 Kronen/kg. Zu diesen Bedingungen - so
Herr Jonson - kénnen keine neuen Anla-
gen gebaut werden. Einer der Griinde fiir
den derzeitigen Preisverfall seien die
stark gestiegenen Glasaalfinge in Asien
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und die stark gestiegene Aalproduktion
und -verarbeitung in China. Noch vor ei-
nigen Jahren erhoffte man sich von der
Produktion von Kabajaki, einer asiati-
schen Aalspezialitdt (Butterfly-Filet, Soja-
sauce), beli der Preise von bis zu 200
DM/kg angestrebt wurden, in Europa
groBe Gewinne. Daher wurde vor einigen
Jahren auch in Dinemark eine grofle An-
lage zur Herstellung von Kabajaki errich-
tet. Diese neue Anlage steht derzeit jedoch
still, auch aufgrund der starken chinesi-
schen Konkurrenz. ,Der grofle Traum von
Kabajaki ist ausgetriumt®, so Olof Jon-
son, der selbst ein Teilhaber der déini-
schen Kabajaki-Fabrik ist. Trotz der gefal-
lenen Glasaalpreise (von 1000 DM inner-
halb der letzten zwei Jahre auf ca. 350
DM) ist daher die 6konomische Situation
kritisch zu sehen.

Ein ausgeglichenes kiihles Klima, Wasser-
reichtum bei gutem Gefillle und kurze
Wassereinzugsgebiete sowie die Verfiig-
barkeit des Forellenfutters aus der
Fischmehlindustrie sorgten fiir eine star-
ke Entwicklung der Forellenteichwirt-
schaft in Danemark. heute werden in ei-
ner Vielzahl von Anlagen etwa 40 000 t
Forellen produziert. Da diese Entwick-
lung zu erheblichen Problemen hinsicht-
lich Gewissergiite und Produktionsbedin-
gungen fiir flufabwérts liegende Fisch-
zuchtbetriebe gefiihrt hatte, wurde in den
80er Jahren von Seiten der Wasserwirt-
schaftsverwaltung eine Reinigung des Ab-
laufwassers aus Forellenteichanlagen und
eine Begrenzung der Produktionsmenge
je Tischteichanlage durchgesetzt. Dies
wurde zum einen erreicht durch eine
strenge Kontingentierung des jihrlich
einzusetzenden Forellenfutters je Teich-
anlage. Ermittelt wurden diese Kontin-
gente aus dem durchschnittlichen Futter-
verbrauch mehrerer Jahre und einem
Faktor, der aus der Wasserfldche der Be-
triebe abgeleitet wurde. Zum anderen
wurden einzuhaltende Werte fiir den Ab-
lauf (absetzbare Stoffe, BsB; Ammonium,
Stickstoff gesamt, Phosphor gesamt, Sau-
erstoff) festgesetzt. Die Errichtung von
Absetzbecken in Erdbauweise wurde
durchgefiihrt. Andere Systeme zur Ab-
laufwasserreinigung, wie beispielsweise
Trommelfilter, wurden in den aufgesuch-
ten Betrieben nicht angetroffen. Nur in ei-

nem der Betriebe standen im Ablauf zwei
nicht funktionsfihige Trommelfilter, in ei-
nem anderen sorgte ein trichterformiges
Rundbecken fiir die Reinigung des Ablauf-
wassers. Offensichtlich wird Mikrosieben
zur Ablaufwasserreinigung von Seiten der
Behorden in Dénemark derzeit kein Wert
zugemessen, da wissenschaftliche Unter-
suchungen zur nachhaltigen Reinigungs-
leistung von Mikrosieben fehlen. Die Ab-
setzteiche werden in der Praxis meist in
grofleren Zeitabstinden (1 bis 6 Monate)
mit Baggern oder Pumpen entschlammt.
Der nasse Schlamm wird zum Trocknen
zwischengelagert und anschlieflend auf
landwirtschaftlich genutzten Flichen
ausgebracht. Ingsgesamt konnten acht
Produktionsanlagen besichtigt werden.

Der Aufbau der unterschiedlichen Forel-
lenanlagen war grundsitzlich stets dhn-
lich. Alle Anlagen sind, wie es in Déne-
mark bereits seit den 70er Jahren zur Ver-
hinderung der Ubertragung von Fischseu-
chen durch Végel vorgeschrieben ist, voll-
stdndig mit Fiden und Netzen iiber-
spannt. Die Speisung erfolgt fast aus-
schlieBlich aus Bach- bzw. Flulwasser. In-
teressant hierbei war fiir viele Teilneh-
mer, daf} der Zuleiter in den meisten Fil-
len iber weite Strecken mittels
Schwimmfolie abgedunkelt ist, um das Al-
genwachstum zu minimieren. Am Ein-
gang der Betriebe ist oft ein automati-
scher Laubrechen zu finden. Nach diesem
erfolgt in der Regel der Eintrag von Fliis-
sigsauerstoff iiber Sauerstoffzelte, um ei-
ne Sauerstoffsittigung des Zulaufwassers
von etwa 90 % zu erreichen. Mit dem sau-
erstoffangereicherten Wasser werden die
Haltungseinheiten gespeist. Uberwiegend
waren neben Fliekandlen und Rund-
becken auch in Ddnemark Erdteiche vor-
zufinden, was viele Exkursionsteilnehmer
uberraschte, da mit dénischer Forellen-
produktion bei vielen eine industriellere
Form der Produktion assoziiert wurde.

Der erste Forellenbetrieb, der zur Besich-
tigung anstand, war Lindegard Dambrug
in Glejbjerg. Eigentiimer des Betriebes ist
die Firma FREIA Forellen export HpS. Es
handelt sich hier um einen typischen, di-
nischen Forellenbetrieb. Produziert wer-
den jidhrlich 175 t Regenbogenforellen
(300 bis 500 g) bei einer Wassermenge von

Eintreffen der 50 Teilnehmer in Dinemark. Zu Beginn der Reise galt der Besuch der Firma
BIOMAR.

etwa 400 bis 500 I/s (max. 16° C) und ei-
nem Futterkontingent von 141 t. Bemer-
kenswert ist der beachtliche Futterquoti-
ent von durchschnittlich 0,81. So traf
nach Aussagen des Betriebsleiters, Herrn
Nielsen, die Futterkontingentierung die
dénischen Betriebe nicht so sehr, da durch
die Verbesserung der Futtermittel der
Futterquotient (kg Futter pro kg Fischzu-
wachs) innerhalb der letzten 10 Jahre von
1,15 auf 0,82 gesenkt werden konnte. Bei
der Nutzung des Bachwassers muf} der-
zeit noch keine Restwassermenge im Bach
verbleiben, wobei diesbeziiglich Auflagen
erwartet werden. Das Wasser wird in der
Anlage zwei- bis dreifach genutzt und am
Ende der Anlage einem Absetzteich von
etwa 1000 m? GréBe zugeleitet. Dieser
wird pro Jahr etwa drei- bis viemal mit-
tels Spritze und Giillefal gereinigt. Der
sich in den Teichen absetzende Schlamm
wird direkt aus den Teichen abgesaugt.
Relativ streng wird die Kontrolle des Ab-
laufwassers betrieben. Mindestens vier-
mal pro Jahr (zweimal amtliche Kontrol-
le, zweimal Eigenkontrolle) werden Zu-
lauf und Ablauf beziiglich der gesamten
Grenzwerte kontrolliert. Die Kosten be-
tragen jeweils etwa 1000 DM. Die aufer-
legten Grenzwerte bereiten keinerlei Pro-
bleme. Gelegentlich sei der AbfluB sogar
sauberer als der ZufluB3.

Danach wurde der grifite Exporteur le-
bender Forellen Dénemarks, die Firma
FREIA Forellen A/S in Tofterup aufge-
sucht. Die Firma wurde 1970 von fiinf
Personen gegriindet. Anfangs stand der
Firma nur ein Lkw zur Verfiigung. Im
Laufe der Zeit wurde der Fuhrpark erwei-
tert, ein zentrales Verwaltungs- und
Fuhrparkgebdude errichtet. Andere Ex-
portfirmen und eine Forellenteichwirt-
schaft wurden aufgekauft. Heute sind je-
de Woche sechs bis acht Lkws im Einsatz.
Fast ausschliefilich werden Regenbogenfo-
rellen lebend nach Deutschland expor-
tiert. Im letzten Jahr waren es 3100 t, die
durch FREIA auf den deutschen Markt
kamen. Nur in geringem Umfang werden
auch Belgien, die Niederlande und die
Schweiz beliefert. Ein neuer Markt eroff-
net sich derzeit in Polen, wo der Bedarf
nach Setzlingen besteht. FREIA vermark-
tet ausschliefllich Fische von seuchenfrei-
en Betrieben. Qualitit ist FREIAS ober-
stes Gebot - davon konnten sich die Teil-
nehmer bei einem hervorragenden kulina-
rischen Empfang ausgiebig {iberzeugen.

Im Anschluf} galt der Besuch dem Unter-
nehmen Kaerhede Dambrug, Sdr. Felding.
Der Leiter, Christian Jgrgensen, betreibt
sieben Forellenanlagen mit einer jahrli-
chen Gesamtproduktion von 600 bis 700 t.
Im Betrieb sind sechs Personen beschif-
tigt. Die Erzeugung von Brut, Setzlingen
und Speisefischen erfolgt in getrennten
Anlagen. Vier dieser Anlagen konnten be-
sichtigt werden. Zu Beginn wurde eine
Anlage zur Erzeugung von Regenbogenfo-
rellenbrut besucht. Zur Erzeugung stehen
40 Vs Quellwasser zur Verfiigung. Regen-
bogenforelleneier werden ausschlieBlich
von dénischen Erzeugern zugekauft. Eier
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Sortieren von Forellen mit Hilfe von Fisch-
pumpe und Sortiermaschine.

sind in Didnemark von Juli bis Mai erhalt-
lich. In vier Durchgiingen werden Fische
von etwa 12 g erzeugt. Die Jahreserzeu-
gung belduft sich, bei einer Erzeugung
von 1,5 Mio. Brut auf bis zu 25 t. Ein
GroBteil der erzeugten Fische wird auf-
grund systematischer Selektion erst nach
dem fiinften Jahr geschlechtsreif. Somit
gibt es weder bei der Erzeugung von Por-
tions- nach von Lachsforellen Probleme
durch die Entwicklung von Gonaden. Bio-
technische Verfahren (Schaffen rein weib-
licher oder triploider Bestinde) sind da-
her nicht erforderlich. Die weiteren Anla-
gen dienten der Erzeugung von Setzlin-
gen und Speisefischen. Eine der Anlagen
ist, ebenso wie noch zwei andere in Déne-
mark, nach britischen Richtlinien um-
weltzertifiziert. Im Absetzteich sind zwei
Mikrosiebe vorhanden, welche allerdings
seit Jahren nicht in Betrieb sind, da die
vorgeschriebenen Grenzwerte auch ohne
Mikrosiebe eingehalten werden. Der Ab-
setzteich wird gelegentlich mit dem
Raumschild gereinigt. Christian Jgrgen-
sen ist ein grofer Bastler und Tiftler. So
entwickelt und produziert er einen GrofB3-
teil seiner fischereilichen Ausriistung
selbst und vertreibt auch ein breites Sorti-
ment an andere Fischzuchtbetriebe.

Am Morgen des néchsten Tages galt der
Besuch der Familie Werning. Familie Wer-
ning bewirtschaftete lange Zeit die Grafl.
Castell'sche Forellenzucht Griestal im
bayerischen Markt Rettenbach. Eine Viel-
zahl der Reiseteilnehmer freute sich da-
her auf das Wiedersehen alter Bekannter.
1980 erstand Familie Werning die Firma
Ving-Forel A/S in Vingsted und ibertrug
damals ihrem Sohn Heinrich Werning die
Leitung. Seit 1991 ist die gesamte Familie
im dédnischen Unternehmen tatig. Ving-
Forel besteht aus fiinf Fischzuchtbetrie-
ben mit einer Gesamtproduktion von 600
t. Trotz 48 Oberliegern ist der Betrieb seit
20 Jahren seuchenfrei. Im Betrieb arbei-
ten acht Beschiftigte und sechs Aushilfs-
krifte. Im ersten besichtigten Betrieb
werden in etwa 42 Betonbecken (je ca. 30
m?) 8 bis 10 Mio. Eier und bis zu 5 Mio.
Brut und Setzlinge erzeugt. Die Jahreser-
zeugung betrigt hier 140 t. Auch hier wer-
den keine triploiden oder rein weiblichen
Bestinde gehalten, sondern Fische bevor-
zugt, die erst im dritten Jahr geschlechts-
reif werden. Das Ablaufwasser (400 U/s)
wird {iber ein 6 m tiefes, trichterformiges
Rundbecken geleitet. 90 % der Feststoffe
setzen sich in diesem ab und werden re-

gelmifig in ein Absetzbecken gepumpt.
Von dort werden die Feststoffe alle zwei
Monate entnommen und auf landwirt-
schaftliche Flichen ausgebracht. Die Ent-
sorgungskosten betragen inkl. Fracht et-
wa 200 DM/m?. Bei einer Produktion von
140 t Fisch wiirden, nach Aussagen Herrn
Wernings, etwa 20 bis 30 t abgesetztes
Material anfallen. Im Folgenden wurde
die Produktionsanlage Vingsted besich-
tigt. Bei einem Futterquotienten von 0,8
bis 0,9 werden dort bei etwa 1000 I/s etwa
250 t Lachsforellen und Portionsforellen
erzeugt. Ein grofler Teil der produzierten
Fische wird auf dem Betrieb selbst verar-
beitet. Auf dem Betrieb befinden sich zwei
Schlachtmaschinen mit einer Schlachtka-
pazitit von 4 t am Tag. Pro Jahr werden
etwa 100 bis 200 t Fische verarbeitet. Ne-
ben der Vermarktung von gefrosteten Fo-
rellen wird mit Fliissigrauch kalt und
heill gerduchert. Vermarktet werden so
zusitzlich Lachsforellen kalt gerduchert,
Portionsforellen heifl gerduchert und Fo-
rellenkaviar. Ein reichhaltiges und gelun-
genes Buffet krénte den iiberaus interes-
santen und herzlichen Besuch.

Nach einem kurzen Besuch des Rand-
boldal-Museums und einer Darbietung ei-
nes Films iiber die Forellenzucht in Déine-
mark steuerten wir den letzten Forellen-
betrieb dieser fachlich reichhaltigen Ex-
kursion an. Es handelt sich um den Be-
trieb Lihme Fischerei in Randboldal. Der
Betriebsleiter heilt Haakon Joker Trach-
sel. Sein Ururgrofivater, so erzéhlt er, war
der erste Forellenteichwirt Danemarks. Er
war Schullehrer in der Nihe von Kolding.
Er begann damals Fische im Fluf zu fan-
gen und an Restaurants zu vermarkten.
Er baute dazu eine kleine Hélterung und
begann nach dem Studium deutscher Lite-
ratur 1894 mit dem Streifen von Bachfo-
rellen. Spdter hat er erstmals Regenbo-
genforellen iiber Frankreich nach Déne-
mark eingefiihrt. Heute ist Herr Haakon
Joker Trachsel ein weit iiber die Grenzen
Dinemarks hinaus bekannter Eier- und
Brutproduzent. Nach der Griindung im
Jahr 1961 wurde der Betrieb stets erwei-
tert und umfafit heute fiinf Betriebe mit
einer Gesamtproduktion von 250 t pro
Jahr. Produziert werden 20 bis 25 Mio. Ei-
er. Von den produzierten Fischen werden
etwa 50 bis 100 t als Setzlinge fiir Meer-
wasseranlagen vermarktet. Insgesamt ar-
beiten drei bis vier Personen im Betrieb.

Es war eine fachlich duflerst vielseitige
und interessante Lehrfahrt. Es wurde viel
und kompetent diskutiert. Ganz herzli-
cher Dank ist nochmals allen danischen
Betrieben zu sagen, die uns durchwegs
sehr gastfreundlich empfangen haben.
Unser Dank gilt im besonderen Male
Herrn Lars Rahbaeck der Firma BioMAR
- der das Programm gestaltete und uns
zudem ein duflerst netter Reisebegleiter
war - und das, obwohl er unmittelbar in
Erwartung von Vaterfreuden war. Jetzt
wissen wir es - es ist eine Tochter. Herzli-
chen Gliickwunsch!

Dr. Martin Oberle, Geschéftsfiithrer




