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FELS-Exkursion nach Schleswig Holstein und Dinemark
Dr. Reinhard Reiter, Dr. Martin Oberle, Gregor Schmidt

Die diesjihrige Lehrfahrt des Forder-
vereins der Ehemaligen der Bayerischen
Landesanstalt fiir Fischerei e. V. (FELS)
fiihrte die 49 Teilnehmer vom 15. bis
19. Juni 2008 nach Schleswig-Holstein
und Dinemark (Bild 1). Grund fiir die er-
neute Fahrt nach Ddanemark war die sich
in den letzten Jahren stark verinderten
Methoden durch die Kreislauffiithrung
des Wassers und die hiermit verbun-
denen groflen Produktionszuwichse in
der Forellenteichwirtschaft Ddnemarks.
Die Reise wurde von Herrn Uwe Trauner
sowie Frau Irmgard Lorenzen von der Fa.
Dana Feed A/S organisiert. Beiden sei an
dieser Stelle herzlich fiir ihr enormes En-
gagement gedankt. Die Anreise erfolgte
mit dem Zug. In Rendsburg/Schleswig-
Holstein wurde fiir die Dauer der gesam-
ten Exkursion Quartier bezogen.

Der erste Besuch galt dem Flussfischerei-
betrieb Brauer in Rendsburg. Nach einer
einstiindigen Bordebootsfahrt auf dem
Eider-Kanal wurde der Betrieb erreicht.
Die Familie iibt dort seit iiber 150 Jahren
die Fischerei aus. Frither geschah dies
auf dem Eidersee und auf der Eider; heu-
te sind 16 km des Nord-Ostsee-Kanals
gepachtet, was einer Fliche von 400 ha
entspricht. Der Kanal ist heute die meist
befahrene Schifffahrtsstrae der Welt.
Schiffe bis zu einer Léinge von 170 m
konnen auf dem Kanal passieren. Er ist
160 m breit und 11 m tief. Im Jahr 2009
soll er weiter ausgebaut werden, so dass
ihn Schiffe mit einer Linge von 280 m be-
fahren kionnen. Frither arbeiteten drei bis
vier Angestellte auf dem Betrieb, heute
bewirtschaftet Herr Brauer den Betrieb
allein. Die sich dndernden Rahmenbedin-
gungen in der Fischerei zwangen zu be-
trieblichen Verdnderungen. Herr Brauer

~michte eigentlich Fischer bleiben, aber
das geht heute nicht mehr*. So ist auch
jetzt die Fischerei auf dem Gewiisser nur
noch ein Standbein des Betriebes. Im
Frithjahr werden iiber sechs Wochen Ost-
seeheringe gefischt, im Sommer — mit Hil-
fe von Aalkérben — Aale. Diese werden vor
allem aufgrund des starken Kormoran-
druckes immer knapper. Daher werden
inzwischen auch im Nord-Ostsee-Kanal
vorgestreckte Aale ausgesetzt. Im Herbst
und Winter werden Zander, Barsche und
Plstzen gefangen. Im Eider-Kanal werden
zudem in einem Netzgehege einige Ton-
nen Forellen erzeugt. Neben der Fischerei
spielt heute Tourismus eine immer gro-
Bere Rolle. Auf dem Betrieb wird jdahrlich
ein Fischerfest abgehalten, welches etwa
20.000 bis 30.000 Besucher anlockt. Vor
13 Jahren wurde damit begonnen, eine
Aalkate (Fischrestaurant) zu betreiben.
Hierdurch konnten die immer schlechter
werdenden Bedingungen in der Fischerei
wieder ausgeglichen werden. Daneben
bietet die Familie Brauer vier Ferienwoh-
nungen an. Mit einem herrlichen Fisch-
buffet in der Aalkate und der Riickfahrt
auf dem Eider-Kanal klang der erste Tag
bei schéner Abendstimmung aus.

Am néichsten Morgen stand zuniichst die
Fischbrutanstalt Altmiihlendorf auf dem
Programm. Der Eigentiimer dieser, im
Jahre 1877 gegriindeten Brutanstalt, ist
heute der Verband der Binnenfischer und
Teichwirte. Dessen Vorsitzende, Fisch-
wirtschaftsmeisterin Sabine Schwarten,
hief} uns herzlich willkommen. Die Ein-
richtung wurde - ausgelist durch eine
+Aquakultureuphorie - von Kaufleu-
ten ins Leben gerufen und ist seitdem
durchgéingig in Betrieb. Seit 1984 lei-
tet Albrecht Hahn die Fischbrutanstalt.

Er ist bei der Landwirtschaftskammer
Schleswig-Holstein und dem Verband der
Binnenfischer und Teichwirte angestellt
und dort fiir die Fachgebiete Flussfische-
rei, Seenfischerei und Fischzucht zustéin-
dig. Daneben berit er Binnenfischer und
Teichwirte. Zu Beginn wurden in der
Fischbrutanstalt Lachse und Schnipel
erbriitet. Bei letzteren handelt es sich
um eine Wanderform der Grollen Mari-
ne. Zur Stitzung der Wildbestidnde wer-
den auch heute noch Laichfischfiinge von
Wildfischen (z. B. Nordsee-Schniipel und
Meerforellen) getitigt. Von Ende Okto-
ber bis Mitte Januar wurden allein etwa
1.300 Laichfische der Meerforelle gefan-
gen. Nach dem Laichfischfang werden die
Fische wieder in die Ursprungsgewisser
zuriick gesetzt. Ein grofles Problem stellt
der Kormoran dar. Nach Einschiitzung
von Herrn Hahn werden zwei Drittel der
besetzten Fische vom Kormoran verzehrt
und nur ein Drittel bleibt der Fischerei.
Seit 17 Jahren werden Stire gehalten und
mittlerweile auch vermehrt. Um an Laich-
store zu kommen, wurde ein sogenannter
Jotoraufruf durchgefiihrt: Angler und
Berufsfischer wurden aufgerufen, gefan-
gene Store zur Brutanstalt zu bringen.
Gefangene Laichfische werden teilweise
mit Transpondern markiert und wieder
ausgesetzt. Zum Betrieb des Bruthauses
muss in Schleswig-Holstein bei Verwen-
dung von Grundwasser eine Grundwas-
serabgabe in Hohe von 2 Cent/m? bezahlt
werden. Daher ist ein wassersparendes
Management im Bruthaus von grofler
Wichtigkeit. Hierzu erfolgt die Anord-
nung der Brutkisten in einem Regal. Das
Wasser fliefit von den oberen Brutkisten
durch eine Reihe weiterer Brutkiisten
nach unten, wird dort aufgefangen und

Bild 1: Die Reisegruppe
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mittels einer Pumpe im Kreislauf gefithrt
und steht erneut fiir die Erbriitung zur
Verfiigung. Durch die Kreislauffiihrung
des Erbriitungswassers kinnen pro Jahr
ca. 6.000 EUR eingespart werden. Zur
Verfiigung stehen vier Regale mit jeweils
7 x 7 Einsitzen pro Regal. Insgesamt
kénnen so 2 Mio. Fische erbriitet werden.
Auch ist es moglich, die Chargen getrennt
zu halten und so wieder in ihr urspriing-
liches Brutgebiet zuriick zu setzen. Des-
infiziert wird die Anlage mit effektiven
Mikroorganismen (EM); die Erfindung
stammt aus Japan aus dem Okogarten-
bau. Die Fischbrutanstalt Altmihlendorf
bezieht tote Kulturen, die versetzt mit
Zuckermelasse, in einem Wirmeschrank
aktiviert werden. In Altmiihlendorf wur-
den beim Einsatz dieser EMA (Effektive
Mikroorganismen Aktiviert) positive Er-
fahrungen in Bezug auf die Fischgesund-
heit gemacht.

Vor einigen Jahrzehnten gab es in Schles-
wig-Holstein noch 2.000 ha Karpfen-
teiche. Diese Fldche ist deutlich gesun-
ken und betrdgt nunmehr etwa 1.400 ha.
Nach Aussage von Herrn Hahn sind ins-
besondere die Karpfenteichflichen der
griflichen Giter betroffen. Dort waren
hiufig Karpfenteiche an Angler verpach-
tet. Da diese Teiche nicht mehr der Land-
wirtschaftsklausel unterlagen, bedeutete
dies, dass trotz der starken Ausbreitung
des Kormorans dort keine Kormorane
bejagt werden durften. Es kam in die-
sen Gebieten zu einem Betretungsverbot
und auch zu einer Einschriankung der
Angeltitigkeit, was einer schrittweisen
Enteignung der Betriebe gleichkommt.
Insgesamt werden heute in Schleswig-
Holstein etwa 250 bis 300 t Speisekarpfen
erzeugt, mit einem Endgewicht von 2 bis
5 kg. Gelegentlich gibt es eine Nachfrage
nach Karpfen, die grofier als 10 kg sind,
um sie z. B. als Gemeinschaftsessen in
der Gastronomie anzubieten. Erste Ein-
fithrungsversuche gibt es in Schleswig-
Holstein mit dem gritenfreien Karpfen-
filet. Dringend sieht Herr Hahn auch
die Notwendigkeit von neuen Impulsen
bei der Direktvermarktung von Karpfen.
Die Forellenteichwirtschaft in Schleswig-
Holstein ist von untergeordneter Bedeu-
tung. Nur drei Betriebe wirtschaften im
Haupterwerb. Die Flussfischerei ist so
gut wie nicht mehr existent. Als Griinde
dafir nennt Herr Hahn zum einen die
Umwandlung von Fliefigewisser in ste-
hende Gewisser, zum anderen aber auch
das starke Auftreten des Kormorans. So
weist heutzutage nur jeder finfte bis
achte Laichfisch beim Wildfischfang kei-
ne Kormoranschiden auf. Zudem treten
verstarkt Séger, Reiher und auch der
Fischotter auf.

Als néiichster Betrieb stand die Fischzucht
Reese auf dem Programm. Die Fischzucht
Reese ist ein Familienbetrieb mit Stamm-
sitz in Sarlhusen, die in der vierten Gene-
ration Teichwirtschaft betreibt. Ab 1872
betrieb Marx H. Reese auf dem Gelinde
einer Papiermiihle Landwirtschaft und
begann dort 1885 mit der Haltung von

Forellen. Die Nachfrage nach diesen Fo-
rellen stieg stetig. Anfang des 20. Jahr-
hunderts wurden Fische mit Pferd und
Wagen nach Hamburg transportiert und
vermarktet. Selbst auf der Uberseelinie
Hamburg — New York wurden Reeses
Forellen angeboten. Der Betrieb hat sich
von da an sehr stark in den verschiedenen
Sparten der Fischerei entwickelt. Heute
wird der Betrieb von FWM Gunnar Reese
gefiihrt. Insgesamt sind z. Z. 50 Personen
beschaftigt, davon 25 fest angestellte
Krifte. Der Betrieb besteht aus verschie-
denen Betriebsteilen. Bewirtschaftet
werden heute 180 ha Teichflache sowie
4.500 ha Seenfliche. Neben dem Stamm-
betrieb werden eine Forellenanlage in
Helmsdorf, eine weitere in Miihlenfeld
sowie der Ploner See und die Fischzucht
Bellin am Selenter See betrieben. Unser
erster Besuch galt der Binnenfischerei
am Ploner See, welche die Fa. Reese im
Jahr 2002 iibernehmen konnte. Neben
den herkommlichen Speisefischen wie
Hecht, Aal, Barsch, Karpfen und Zander
wird hier besonderes Augenmerk auf den
Fang der Silber- und Edelmaréne gelegt.
Wie in allen Reese-Betrieben wird der
Fisch auch hier ausschliefilich direktver-
marktet. Hierzu stehen ein Fischladen
sowie ein angegliedertes Fisch-Bistro zur
Verfiigung. Bei herausragender Qualitit
und Frische kann bei einem herrlichen
Blick auf den See Fisch genossen wer-
den. Ebenso konnen hier Angelkarten
erworben und Boote gemietet werden.
Zudem kinnen Ferienwohnungen und so-
genannte Angel-Guides gebucht werden.
Auch die Teilnahme an einem traditio-
nellen Tagesablauf eines Binnenfischerei-
betriebes wird angeboten. Im Anschluss

an ein herrliches Mittagessen wurden die
zwei Forellenanlagen des Betriebes be-
sichtigt. Zum Ersten die Forellenanlage
Miihlenfeld. Dort stehen 30 — 35 1/s Was-
ser zur Verfiigung. Die Anlage wurde vor
zwei Jahren {ibernommen und dient dem
Betrieb als ,Kinderstube“. Dort werden
Regenbogenforellen und Bachforellen er-
briitet und bis zum Setzling in Erdteichen
aufgezogen. Der nichste Betriebsteil war
die Forellenanlage Helmsdorf. Diese wird
seit dem Jahr 2000 bewirtschaftet. Es
handelt sich hierbei auch um eine Erd-
teichanlage, die komplett mit Vogelab-
wehrnetzen tiberspannt ist. Nachdem es
in den Jahren 2006 und 2007 erheb-
liche Verluste durch VHS gab, wurde
die Anlage komplett auf die Erzeugung
von Bachforellen umgestellt. Neben den
Bachforellen wird auch die Grofie Maréne
vorgestreckt und danach mit Trockenfut-
ter aufgezogen. Im Friithjahr 2007 begann
eine gemeinsame Fischvermarktung mit
der Supermarktkette Citty. Dies war der
Beginn einer erfolgreichen Zusammenar-
beit mit den Lebensmittel-Einzelhandels-
filialen nach dem Slogan ,Aus der Region,
fiir die Region®. Die Vermarktung erfolgt
dort ausschlieBlich unter der Marke ,Ree-
se” mit dem entsprechenden Logo.

Auch im Betrieb Reese werden verschie-
dene aktuelle Entwicklungen beklagt,
beispielsweise sind die Ertrige in der
Binnenfischerei von etwa 5-10 kg/ha vor
30 Jahren auf heute etwa 4-5 kg/ha
gefallen. Eine Ursache ist der sinkende
Nihrstoffeintrag in die Gewisser. Ein
weiterer Faktor ist sicherlich das starke
Vorkommen des Kormorans in Schleswig-
Holstein. Gunnar Reese hat sich entschie-
den, die Kormoranbejagung konsequent

Bild 2: Forellenzucht Ejstrupholm
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durchzufiihren. Allein im Selenter See
und am Pléner See wurden im Zeitraum
2006/2007 750 Kormorane erlegt. Wir
erlebten die Fischzucht Reese als viel-
seitigen Betrieb, der es verstanden hat,
die Zeichen der Zeit zu nutzen und durch
ein vielfiltiges Angebot bei attraktiver
Vermarktung und der Schaffung neuer
Betriebszweige — trotz der bestehenden
fischereilichen Widrigkeiten — erfolgreich
wirtschaften zu kinnen.

Im Anschluss wurde die Kebszucht Jeske
in Oeversee besucht. Herr Helmut Jeske
begann vor 30 Jahren mit der Zucht von
Edelkrebsen. Er legte dazu eigens auf die
Bediirfnisse der Edelkrebse ausgerichtete
Teiche an. Alle Teiche sind mit Folie aus-
gelegt, auf die eine etwa 20 cm dicke Erd-
schicht aufgebracht wurde. Daneben steht
auch eine Durchfluss-Beckenanlage zur
Verfiigung, die sowohl dem Vorstrecken
der Sommerlinge, als auch der Hélterung
dient. Mittlerweile bewirtschaftet Herr
Jeske eine Wasserfliche von 1,6 ha. Die
Erbriitung der Eier erfolgt mittels eines
Riittelautomaten. Dieses Gerit simuliert
die Bewegungen der Schwimmfiile der
Weibchen und sorgt damit fiir eine gute
Umstromung der Eier. Durch Tempera-
tursteuerung kinnen die Krebse bereits
einen Monat friither schliipfen. Aufgrund
dieses Wachstumsvorsprungs sind sie
spiter vor vielen Priadatoren geschiitzt.
Angestrebt wird im ersten Sommer ein
Gewicht von 7 g. Ublicherweise erreichen
die Krebse im dritten Sommer die Speise-
krebsgrifie von 80 — 100 g. Ziel von Herrn
Jeske ist allerdings die Erzeugung von
Speisekrebsen bereits nach zwei Som-
mern. Hierfiir werden die Teiche intensiv
gediingt: es erfolgt eine Gabe von 5 t koh-
lensaurem Kalk und 1 t Branntkalk pro
Hektar und Jahr. Daneben werden drei
Ballen Gerstenstroh pro 1.000 m? sowie
auch Heu ausgebracht. Dadurch wird das
Aufkommen von Zooplankton gesteigert.

Die Krebse ernihren sich von Fadenal-
gen und Zooplankton und werden nicht
zugefiittert. Angestrebt werden Ertrdge
von mehr als 400 kg/ha Speisekrebsen
sowie 800 kg/ha Satzkrebsen. Wihrend
die Vermarktung der Satzkrebse eher
problematisch ist, finden Speisekrebse ei-
nen hervorragenden Absatz. In manchen
Teichen werden zusitzlich auch Elritzen,
Schmerlen und Bitterlinge gehalten. Be-
merkenswert ist, wie durch Ideenreich-
tum, Geschick und Unternehmergeist von
Herrn Jeske eine Erwerbsgrundlage auf
einer vergleichsweise kleinen Flache ge-
schaffen wurde.

Am niichsten Tag fiihrte die Reise hinaus
aus Schleswig-Holstein nach Dénemark,
einem der wichtigsten europiischen Fo-
rellenproduktionsldnder mit einer Ge-
samtproduktion von etwa 36.000 t pro
Jahr. Einer der griofiten Erzeuger von Fo-
relleneiern ist die Firma Troutex ApS in
Fredericia, die ganzjahrig 100 — 160 Mio.
Eier von Regenbogenforellen anbietet.
80 % davon werden in 25 Lénder auf 5
Kontinenten geliefert, wie Direktor Kaj
Vogensen erklirte. Die Produktion findet
in sechs dénischen Betrieben statt und
wird mit Lieferungen aus Irland und Siid-
afrika erginzt. Drei Mitarbeiter betreuen
vier Anlagen mit einer Jahresproduktion
von 40 Mio. Eiern. Durch eine Anla-
ge, die Ravning Dambrug in Bredsten,
fiihrte der Betriebsleiter Jorgen Joker
Trachsel. Seit 2000 wird ein spezielles
Zuchtfischprogramm durchgefithrt. Der
Schwerpunkt liegt auf Selektion hin-
sichtlich hoher Wachstumsrate, gutem
Futterquotient, spiter Geschlechtsreife,
Kondition, Aussehen und Gréfie der Eier.
Die Elterntiere werden mit P.IT.-Tag-
Transpondern markiert und gezielt ange-
paart. Zur Zucht von Nachwuchslaichern
werden pro Anlage von 50 Familien, die
jeweils aus einem Rogner und einem
Milchner bestehen, jeweils 600 Nach-

Ty

Bild 3: Riickspiilung des Festbettfilters in der Forellenzucht Rens

kommen separat aufgezogen. Von den 20
besten Familien werden jeweils 50 Tiere
selektiert. Diese 1.000 Nachwuchslaicher
(bei doppelter Durchfithrung 2.000 Stiick)
stehen pro Betrieb fiir die Weiterzucht
zur Verfiigung. Durch Selektion auf spite
Geschlechtsreife wurden Stamme geziich-
tet, die im dritten (1 — 1,5 kg Lebend-
gewicht), vierten (1,5 — 2 kg) oder sogar
erst im fiinften Lebensjahr (2 - 3,5 kg)
geschlechtsreif werden. 5 % der Eier wer-
den gemischtgeschlechtlich und 95 % rein
weiblich vermarktet. Die Hormonbehand-
lung der Elterntiere ist in Didnemark
legal. Es werden auch triploide Eier an-
geboten, die mit einem Druckschockgerit
erzeugt werden. Mittels Lichtprogramm
werden auch Sommereier produziert. Die
Geschlechtsreife von normalerweise im
Friithjahr laichenden Fischen wird so um
drei Monate bis Juli verzogert. Alle Eier
werden von Hand gestreift und feucht
besamt. Die Erbriitung und Anfiitterung
findet in Unterstromkasten statt. Verpil-
zungen werden mit Formalin behandelt.
Alle Eier sind registriert frei von IPN,
[HN, VHS, BKD und Drehkrankheit. Sie
werden mit einem Alter von 260 — 270 Ta-
gesgraden in Einheiten von 100.000 Stiick
in Styroporkisten verpackt und iber ei-
nen Zeitraum von 2 — 3 Tagen (nach Chile
max. 4 Tage) verschickt. Jeder Betrieb
hat seine eigene Verpackungsstation. Das
Tausend kostet je nach Jahreszeit, Stamm
und Abnahmemenge 13,50 — 22,00 EUR,
sterile Fische 29,50 EUR. In einem Be-
trieb werden auch Eier von Bachforel-
len (11,- — 12- EUR pro Tausend) und
Bachsaiblingen (20,- EUR) sowie Elsésser
Saiblingen (25,- — 30,- EUR) produziert.
Hier ist das Angebot auf die Wintermo-
nate November bis Februar begrenzt.

Das Futtermittelwerk der Firma DA-
NA FEED A/S in Horsens, die inzwischen
von BioMar A/S ibernommen wurde,
war die nidchste Anlaufstelle der Ex-
kursion. Das dazugehorige Forschungs-
und Entwicklungscenter wird vor allem
fiir neue Fischarten genutzt. So konnten
neben Forellen auch Aale, Stére, Zan-
der und Barsche besichtigt werden. In
den unterschiedlichen Kreislaufanlagen
konnen Siifi- und Salzwasserfische ge-
halten werden. Zukiinftig sollen auch
Fiitterungsversuche mit Dorsch, Heilbutt
und Baramundi durchgefithrt werden.
Die Forschung mit neuen Rohstoffen, v. a.
pflanzlicher Herkunft, ist ein weiteres
wichtiges Betdtigungsfeld. Steigende
Fischmehl- und v. a. -6lpreise machen die
Suche nach Alternativen notwendig, sol-
len die Futtermittelpreise nicht zu stark
ansteigen. Die Rohware macht bereits
heute etwa 76 % des Futtermittelpreises
aus. Zunehmende Bedeutung erlangt
auch das von Debio (Norwegen) zertifi-
zierte Biofutter.

Die Forellenzucht Ejstrupholm (Bild 2),
die von Kaj und Jens Jensen bewirtschaf-
tet wird, war niichstes Besichtigungsziel.
Diese Anlage ist eine von zehn Pilotanla-
gen, deren Umbau vom danischen Staat
mit etwa 20 % Zuschuss unterstiitzt wur-
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Bild 4: Fischzucht Kongedens

de. Ziel ist jeweils die Abkoppelung vom
Zulaufgewiisser, um die Durchgingigkeit
v. a. fiir Meerforellen zu gewéhrleisten
und die Belastung mit Nihrstoffen so
weit wie méglich zu reduzieren. Stattdes-
sen wird Grundwasser gepumpt, mehr-
fach zirkuliert, gereinigt und aufbereitet
und nach der Nutzung schliefilich tber
Pflanzenlagunen entwiissert. Die Pro-
duktion findet heute auf viel kleinerer
Fléche statt, sodass die noch bestehenden
Erdteiche der alten Anlage als Absetz-
teiche verwendet werden konnen. Vor vier
Jahren wurde der Neubau mit zweimal
4 Fliefkanilen 4 6 m Breite, 1,5 m Tiefe
und 60 m Liinge fiir etwa 1,5 Mio. EUR
erstellt. Vier weitere kleinere Kanile die-
nen zur Hilterung. Der Frischwasser-
zulauf betrdgt 24 /s, insgesamt ergibt
sich eine Durchlaufwassermenge von
500 — 600 1/s, bei einer FlieBgeschwindig-
keit von 8 cm/s. Die Wassertemperatur
steigt im Sommer bis auf 18 °C. Jeweils
am Ende der Kanile sind in 2,80 m
Tiefe Schlammkegel zur Sedimentation
eingebaut, die jeden zweiten Tag durch
Ziehen von Stopseln entleert werden. Mit
Druckluft aus 4 m tiefen Mammutpum-
pen wird der Wasserstand angehoben
und das Wasser mit Sauerstoff angerei-
chert. Wenn eine Einheit von vier Fliel3-
kandlen durchflossen ist, schlieit sich
eine Reinigung in Festbettfiltern an. Die
gesamte Reinigungsanlage pro Einheit
misst 24 x 15 m. Einmal pro Tag werden
die Festbettfilter 45 Min. lang mit Luft
riickgespiilt und damit gereinigt. Mit Zu-
fuhr von 25 kg Hydratkalk pro Tag wird
der pH-Wert stabilisiert. Die Regenbogen-
forellen werden mit einem Gewicht von

10 — 30 g besetzt und bis zum Speisefisch
aufgezogen. Gefiittert wird mit jeweils 8
Pendelfutterautomaten pro Kanal. Der
Fischbestand wird von zwei Arbeitskraf-
ten betreut und betrdgt durchschnittlich
220 t, etwa 50 kg/m® Die Gesamtpro-
duktion liegt bei 600 t und damit bei fast
unglaublichen 25 t pro Sekundenliter
Frischwasserzulauf und Jahr. Neben dem
Futter ist Energie der wichtigste Kosten-
faktor. Allein die Druckluftkompressoren
verbrauchen etwa 120 kW. Eine Kilowatt-
stunde kostet etwa eine Dénische Krone
(DKK), das entspricht ca. 13 Cent. Die
gesamten Produktionskosten liegen bei
12 - 13 DKK (knapp 1,70 EUR) pro kg Fo-
relle, der Verkaufspreis an Grofabnehmer
bei etwa 1,80 EUR/kg.

Eine weitere Pilotanlage stand am letzten
Tag der Exkursion auf dem Programm.
Die Forellenzucht Rens bei Bylderup-
Bov wird von Olaf Schmidt Meyer und
Majken Muus Meyer ebenfalls im Teil-
kreislauf betrieben. 2001 wurde der Neu-
bau fiir knapp 2 Mio. EUR erstellt und
vom Zulaufgewisser abgetrennt, um das
Schniipelgewiisser durchgingig zu ma-
chen. 60 /s Grundwasser diirfen gepumpt
werden und durchlaufen 10 Produktions-
einheiten mit 32 m Linge, 1,5 m Tiefe und
4 x 2,5 m bzw. 2 x 5 m Breite. Jede Einheit
erhilt somit 6 1/s Zulaufwasser, das mit
Mammutpumpen rezirkuliert wird, so-
dass sie insgesamt von 400 1/s Durchlauf-
wasser mit einer Fliefigeschwindigkeit
von 7 ecm/s durchflossen wird. Die Was-
sertemperatur bleibt auch im Sommer
unter 12 °C. Jeweils 1 % Kanile je Ein-
heit dienen zur Produktion, die restliche

Strecke von 8 m zur Reinigung. Eine
Reinigungseinheit besteht aus jeweils 5
Schlammkegeln und einem zweigeteilten
Festbettfilter, der alle zwei Tage wechsel-
seitig mit Luft riickgespiilt wird (Bild 3).
Das Schlamm-Wasser-Gemisch wird in
Absetzbecken gepumpt und der Uber-
lauf kann in nicht mehr benitigten Erd-
teichen versickern. Die Jahresproduktion
liegt bei 600 t Forellen, die Produktions-
intensitit damit bei 10 t pro Sekunden-
liter Frischwasserzulauf und Jahr. Die
Bestandsdichte in den Kanilen betragt
50 — 85 kg/m® Die Futterung erfolgt
mit vollautomatischer Fitterungstechnik
iiber Druckluftleitungen. Mit einem Le-
bendgewicht von etwa 25 g werden Regen-
bogenforellen besetzt und auf 300 — 500 g
Endgewicht aufgezogen. Abnehmer sind
vor allem grofie Riuchereien und Angel-
parks in Didnemark und Deutschland. Die
Verkaufspreise fiir Speiseforellen liegen je
nach Abnahmemenge zwischen 2,10 und
2,60 EUR/kg, die Produktionskosten bei
2,- EUR/kg. Auch hier schlagt der hohe
Energieverbrauch in Hohe von 120 kW
zu Buche, obwohl hier ein sehr giin-
stiger Strompreis von nur 5,5 Cent/kWh
vertraglich vereinbart wurde. Bereits
5 — 10 Min. nach einem Stromausfall be-
steht die Gefahr, dass erste Fischverluste
auftreten. Das Risiko eines Totalausfalls
kann in Dédnemark iiber eine Tierversi-
cherung abgedeckt werden, die allerdings
sehr teuer ist.

Eine vollig andere Produktionsstrategie
verfolgt Jens Fiirst Serensen in der Fo-
rellenzucht Hellevad Mplles bei Rodekro
mit einer Produktionsmenge von nur 30 t
pro Jahr aber hohen Verkaufspreisen.
Maximal 120 1/s Grundwasser stehen
ihm dafiir zur Verfiigung. Er ist einer von
zwei Goldforellenziichtern in Dénemark
mit einem eigenen Laichfischstamm. Die
Goldforellen (xanthochrome Form der Re-
genbogenforelle) lassen sich entsprechend
lukrativ iiberwiegend als Besatzfische
fiir Angelseen verkaufen. Normalgefarbte
Regenbogenforellen werden als Setzlinge
zugekauft und zu Speisefischen aufge-
zogen. Ein Teil der Produktion wird in
der eigenen Réucherei veredelt. Daneben
werden zur Laichzeit Meerforellen elek-
trisch gefangen und gestreift. Die Eier
werden erbriitet und die Nachkommen,
etwa 3 t pro Jahr, in die gleichen Gewis-
ser zuriickgesetzt. Die Finanzierung er-
folgt iiber ein dénisches Meerforellenpro-
gramm, in das alle Meeresangler fiir eine
Angellizenz 125 DKK pro Jahr einzube-
zahlen haben. Die Produktion der Fische
findet tiberwiegend in Rundstrombecken
statt. Das Ablaufwasser wird tiber eine
Pflanzenkldranlage nach dem Aquakul-
tursystem gereinigt, bevor es in den Vor-
fluter abfliefit.

Eine weitere Pilotanlage mit Teilkreis-
lauftechnik ist die Kongedens Dambrug
bei Brerup (Bild 4), die von Knud und
Christina Kongsted bewirtschaftet wird.
Im Jahr 2004 wurde die bestehende Erd-
teichanlage mit einem Frischwasserzu-
lauf von 2.000 1/s und einer Produk-



Fischer & Teichwirt 11/2008

/ Veranstaltungen / / 431 /

tionskapazitdt von 500 t pro Jahr auf
Rezirkulation umgebaut. Heute werden
mit 130 I/s Grundwasser 1.000 t Forellen
pro Jahr erzeugt, knapp 8 t pro Sekun-
denliter Frischwasserzulauf. Das Zulauf-
wasser wird auf drei grofle Produktions-
einheiten mit jeweils zwei FlieBkanilen a
125 m Lange, 6 m Breite und 1,5 m Tiefe
verteilt und rezirkuliert, so dass drei mal
900 1/s mit einer Fliefgeschwindigkeit
von 10 em/s durch die Anlage flieBen. Mit
Mammutpumpen wird jeweils in der Mit-
te der Kanile in 2 m Tiefe und am Ende
der Kanile in 4 m Tiefe Luft eingetragen,
um das Wasser anzuheben und Sauer-
stoff einzutragen. Vier weitere kleinere
Einheiten mit jeweils zwei 25 m langen
FlieBkanilen dienen zur Setzlingsauf-
zucht und Hélterung. Der Fischbestand
betrigt knapp 400 t. Bei Wassertempe-
raturen zwischen 4 und 17 °C werden
in etwa zehn Monaten 5 — 10 g schwere
Setzlinge auf das Schlachtgewicht von
300 g gebracht. Die Fiitterung erfolgt
mit 12 Pendelfutterautomaten pro Flief}-
kanal. Einmal pro Woche werden etwa
20 t Forellen mit Fischschnecken verla-
den und mit dem eigenen Fahrzeug zu
einer Grofischlachterei gebracht. Gegen
Ichthyophthiriose wird mit Salz behan-
delt. Jeweils in der Mitte und am Ende
der Flieflkanéle sind pro FlieBkanal sechs
Schlammkegel zur Sedimentation einge-
baut, die drei Mal pro Woche durch Ziehen
der Verschlussstopfen gereinigt werden.
Vor dem Uberlauf von einem zum anderen
Kanal ist an einem Ende ein in elf Ein-
heiten unterteilter Festbettfilter (jeweils
10 x 2 m) eingebaut, der regelmiBig
gespiilt wird. Zusétzlich sind in zwei Pro-
duktionseinheiten jeweils drei Trommel-
filter mit 70 pm Siebmaschenweite und
in einer Einheit ein Bandfilter installiert.
Laut Betriebsleiteraussagen funktionie-
ren die Trommelfilter besser. Das Spiil-
wasser wird in ein Sedimentationsbecken
gepumpt, von wo es in ein Absetzbecken
iiberlaufen kann. Das gereinigte Ablauf-
wasser kann in den Erdteichen der alten
Erdteichanlage versickern. Der jihrliche
Anfall von etwa 1.000 t Schlamm wird an
eine Biogasanlage abgegeben. 2,5 Arbeits-
krifte (AK) sind in der Anlage beschif-
tigt, d. h. pro AK werden 400 t Forellen
produziert. Auch hier ist nach dem Futter
die Energie der grifite Kostenfaktor. Bei
einem Bedarf von 170 kW werden etwa
1,5 Mio. kWh pro Jahr verbraucht, etwa
20 Cent pro erzeugtes Kilogramm Forelle.
Im Betrieb hat sich herausgestellt, dass
die FlieBkanéle in dieser Bauform zu lang
sind, da die Sauerstoffverteilung nicht
gleichmiBig ist. Zwei weitere Anlagen
mit etwa halb so langen Einheiten sind
derzeit in Planung, so dass zukiinftig mit
einer Jahresproduktion von insgesamt
3.000 t kalkuliert wird, was etwa einem
Achtel der deutschen Produktion entspre-
chen wiirde.

Die Firma Ving-Forel A/S der Familie
Hinrich und Friedhelm Werning betreibt
insgesamt vier Anlagen. Im Betrieb Ving-
sted Dambrug bei Bredsten werden in

einer Durchflussanlage mit 1.100 1/s Zu-
laufwasser aus dem Fluss Vejle etwa 150 t
Forellen produziert. Die Wassertempera-
tur steigt im Sommer auf maximal 18 °C.
Die Anlage wurde bereits mehrmals um-
gebaut und im Jahr 2001 schlieflich vier
200 m lange und dahinter drei 180 m
lange, jeweils 6 m breite und 80 cm tiefe
FlieBkanile erstellt. Dazwischen liegt ei-
ne zentrale Hélterung, in der die Fische
aus den FlieBkanilen mit Netzen zum
Verladen mit Fischschnecken zusammen-
getrieben werden. Der Sauerstoffgehalt
sinkt bis zum Ende der vorderen FlieRka-
nile auf 60 % und wird in Sauerstoffkam-
mern mit Reinsauerstoff wieder auf 80 %
angehoben. Der Energieverbrauch ist mit
etwa 20 kW deutlich geringer als bei
den Teilkreislaufanlagen. Gefiittert wird
mit Pendelfutterautomaten. Am Ende der
Anlage befindet sich ein 1.500 m? grofes
Absetzbecken, das iiber einen Zeitraum
von 10 Tagen einmal mit einem sich ganz
langsam fortbewegenden automatischen
Schlammsauger gerdumt wird. Das
Schlamm-Wasser-Gemisch wird schlief3-
lich in ein 50 m?® groBes Giillelager ge-
pumpt und von Zeit zu Zeit von Landwir-
ten entnommen und auf landwirtschaft-
lichen Flichen ausgebracht. Von Mai bis
Dezember werden 550.000 Setzlinge zu
Speisefischen aufgezogen. Von Januar bis
April steht die Anlage wegen der Ge-
fahr einer VHS-Infektion leer. 40 — 50 %
der Speisefische werden lebend an grofie
Réuchereien und 30 - 40 % als Besatz-
fische nach Didnemark und Deutschland
abgegeben. 20 — 30 % werden im eigenen
Schlachtbetrieb verarbeitet, gerduchert
und an die Gastronomie, Einzelhandel
und Privatkunden verkauft. Grof3e Lachs-
forellen mit 4 kg Gewicht werden zur
Veredelung aus Netzgehegeanlagen zu-
gekauft.

Die Exkursion war fiir alle Teilnehmer,
praktische Fischwirte, Fachberater,
Lehrkrifte, Fachleute aus der Fische-
reiverwaltung sowie Auszubildende aus
Deutschland, Osterreich und der Schweiz
interessant, weil sehr vielseitig, abwechs-
lungs- und aufschlussreich. Die Betriebs-
leiter waren sehr offen und auskunftsfreu-
dig, so dass viele Fragen beantwortet und
Unklarheiten beseitigt werden konnten.
Gerade die moderne Forellenproduktion
in Ddnemark war fiir viele Teilnehmer
neu und manch einer stand den Aussagen
der Betriebsleiter zu den Produktions-
zahlen ungléubig gegeniiber. Man konnte
sich Anregungen fiir den eigenen Betrieb
einholen, um zukiinftig auch die eigene
Produktionsmenge steigern zu kénnen,
auch wenn die zum Teil extreme Produk-
tionsintensitit aufgrund des hohen Di-
rektvermarktungsanteils der heimischen
Produzenten nicht notwendig und nicht
unbedingt anzustreben ist. Vielen Dank
den Organisatoren fiir die kluge Betriebs-
auswahl und das vielféltige Programm
sowie den Teilnehmern fiir die ,hogschde
Disziplin“ auch bei frithen Abfahrtszeiten
trotz der gleichzeitig stattfindenden Fuf-
ball-Europameisterschaft.




