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Regionale Fleischproduktion ohne Gentechnik - Welche
Potentiale sind am Markt zu erwarten?
1. Die ,Mdller Gruppe" und ihre strategische Ausrichtung

2. Aktuelle Verbrauchererwartungen zu GVO-frei erzeugten
Lebensmitteln

3. Der Markt fur regionales GVO-frei erzeugtes Rindfleisch
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Muller Fleisch GmbH, Birkenfeld
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Bayreuther Fleisch GmbH

L

e B L
B.\\ﬂumy.l LEISCH

B AYRELTHE u\_.“ F| EISCH L\ ; ¥7¥ \%“‘a‘éh“#/ *

X X XV%Z  hatt X




MULLER ®

LUST AUF FLEISCH

Standorte der Mtller Gruppe

Produktionsmengen; Rohwarenbezug
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Schlachtung Rind:

ca. 2.700 St./Wo. an 6 Tagen
Zerlegung Rind:

ca. 1000t/Woche

Zerlegung Schwein:

ca. 40.000 Halften/Woche
SB-Fleisch-Produktion:

ca. 600t/Woche

Schlachtung Rind:

ca. 2.300 St./Wo. an 5 Tagen
Zerlegung Rind:

ca. 500 t/Woche

Zerlegung Schwein:

ca. 25.000 Halften/Woche
Versand:

ca. 8.000 Halften/Woche

Schlachtung Schwein:
ca. 36.000 St./Wo. an 6 Tagen

davon ca. 18.000 St. ftr Miller Fleisch,
ca. 17.000 St. fur Ulmer Fleisch
ca. 1.000 Sauen fur SFZ Ulm

Rohstoffbezug

Schlachtung Rind:
ca. 1.600 St./Woche
Schlachtung Schwein:
ca. 2.500 St./Woche

Zerlegung Rind
und Schwein

Rinder weit Uberwiegend und Schweine

ausschlief3lich aus

Bayern und Baden-Wirttemberg,

Erzeugergemeinschaften, VVG's, Viehzentrale und privater Viehhandel,

Lieferanten

Schlachtung Rind:

ca. 30 St./Woche
Schlachtung Schwein:
ca. 1.500 St./Woche

Zerlegung Rind
und Schwein

zunehmend auf vertraglicher Basis zur Rohstoffsicherung und Qualitatssteuerung 7
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Rinderschlachtungen in Stick

Herkunft: 70 % der Schlachttiere stammen aus Baden-Wiirttemberg und Bayern; hauptséachlich siddeutsches Fleckvieh
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Top 10 Rinderschlachtbetriebe in Deutschland

Rinderschlachtungen 2016 in Stiick

35.000 80.000
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Schweineschlachtungen in Stick

Herkunft: Stddeutschland, hauptsachlich aus den Regionen Ulm, Bayerisch Schwaben und Hohenlohe-Franken, Bayern
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Top 10 Schweineschlachtbetriebe in Deutschland

Schweineschlachtungen 2016 in Stiick (59,4 Mio. Schweine)

1'400-000-\ 1.000.000

1.500.000

2.300.000

1.700.000 B 1 Ténnies-Gruppe

M 2 Vion Food Germany
B 3 Westleisch

B 4 Danish Crown Fleisch
B 5 Maller-Gruppe

¥ 6 Boseler Goldschmaus
M 7 Vogler Meat

= 8 Tummel

9 BMR Schlachthof

™ 10 Simon Wittlich 11
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Absatzstruktur

Fleischwerke
LEH & LEH
direkt 30%

[ Verarbeitungs
! : 1 7%

Fleischhandel
4%

Metzger-
verkauf 3%

Discount 15%

EU Export
26%

Export
Drittlander 5%

12
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2. Aktuelle Verbrauchererwartungen zu GVO-frei erzeugten Lebensmitteln

* Wichtigkeit bestimmter Merkmale beim Lebensmitteleinkauf

Gentechnikfreiheit mit am wichtigsten

Angaben in Prozent

I gentechnikfrei
aus elner bestimmten
Region

Angabe allergieausldsender
Bestandteile

preisgiinstig
besonderer Tierschutz

aus biologischem Anbau

zertifizierte nachhaltige
Erzeugung

Angabe der Kalorienzahl etc.

B sehr wichtig ¥ wichtig

http://www.bmel.de/DE/Presse/Infografiken/TNS-Umfage-Dez2014/TNS-Umfrage-Dez2014 node.html
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2. Aktuelle Verbrauchererwartungen zu GVO-frei erzeugten Lebensmitteln

* Wichtigkeit bestimmter Merkmale beim Lebensmitteleinkauf

Weiterhin hohe Erwartungen an Qualitit und Sicherheit

Ich erwarte, dass die Landwirtschaft..,

min. weirgehend”
Angaben in Prozent 2013
qualitativ hochwertige a5 a5
Lebensmittel preduziert
sichere Lebensmirtel '
s I -
den Tierschutz 9

sonsenves IR > >

im Einklang mit der 728 i

i R g -
die Kulturlandschaften

] 84 84

keine Gentechnik B il 84 83

einsetat o

2ur Versorgung mit nach- > l 7% 29
wachsenden Rohstoffen beitrigt
fiar Arbeitsplatze

auf dem Land sorgt m s ik

auch preiswerte
Lebensmittel produziert

l 64 55

B vollund manz weitgehend
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2. Aktuelle Verbrauchererwartungen zu GVO-frei erzeugten Lebensmitteln

BfR-Verbrauchermonitor | Februar 2017 9

Verglaich
u 2016
Antibiotikaresistenzen 59 (-7}
gentechnisch veranderte Lebensmittel 56 (—7)
s A U B P R R =l 174 =)
Lebensmittelfalschung, Lebensmittelbetrug 49 (*)
Mikroplasfik in Lebensmitteln 4 (-8)
Lebensmittelzusatzstoffe 42 (*)
Mineralole in Lebensmitteln 39 (*)
Krankheitserreger/Bakierien in Rohwarsten 36 (*)
gesundheitliche Risiken von Nahrungserganzungsmitteln M (*)
Lebensmittelnygiene in der Gastronomia M (-5)
Glyphosat in Lebensmitteln » (+4)
Acrylamid in Lebensmitteln 20 (*)
Pyrrolizidinalkaloide in Krautertees und Tees 16 (-12)
Lebensmittelhygiene zu Hause 13 (+3)
Genome Editing [0 (*)
Dargestelit: Antaile ,beunruhigt® (Skalenwerte 4 + 5) Basis: 1.023: Angaben in Prozent (Vergleich zu 2016: Prozentpunkie); *2016 nicht abgefragt

http://www.bfr.bund.de/cm/350/bfr-verbrauchermonitor-2017.pdf
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2. Aktuelle Verbrauchererwartungen zu GVO-frei erzeugten Lebensmitteln

BfR-Veerbrauchermonitor | Februar 2017 7

Bekanntheit von Gesundheits- und Verbraucherthemen Vorgleich
2016
| gentechnisch veranderte Lebensmittel [ ()
Antibiofikaresistenzen Y (+1)
Lebensmittelfalschung, Lebensmittelbetrug 0 kD (")
Reste von Pflanzenschutzmitteln in Lebensmitteln’ SR v (-8)!

(*)
(+7)

Krankheitserreger/Bakterien in Rohwirsten
Mikroplastik in Lebensmitteln
Mineraldle in Lebensmitteln [y | (*)
Glyphosat in Lebensmitteln’ [T | (+3
Acrylamid in Lebensmitteln [ L] | (*)
|
|

Pyrrolizidinalkaloide in Krautertees und Tees IR (+6)
Genome Editing IR (*)

I ja, davon habe ich bereits gehért nein, davon habe ich noch nichts gehért . weil nicht, keine Angaben

Basis: 1.023; Angaben in Prozent (Vergleich zu 2016 bezieht sich auf _bereits davon gehdri”: Prozentpunkis); * 2016 nicht abgefragt;
' Formulierung 2016: Reste von Planzenschutzmitteln in Obst und Gemise; ? Formulierung 2016: Glyphosat

http://www.bfr.bund.de/cm/350/bfr-verbrauchermonitor-2017.pdf
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25.04.2017 - Gentechnisch
veranderte Lebensmittel sind das
bekannteste Gesundheits- und
Verbraucherthema in Deutschland -
und sie beunruhigen die Menschen.
Das ergab eine reprasentative
Umfrage des Bundesinstituts fur
Risikobewertung (BfR). Im BfR-
Verbrauchermonitor gaben 93 Prozent
der Befragten an, von gentechnisch
veranderten Lebensmitteln gehort zu
haben. Damit lag Genfood vor
Antibiotikaresistenzen mit 88 Prozent
und Pestizidrickstanden mit 82
Prozent Bekanntheitsgrad.
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3. Der Markt fur regionales GVO-frei erzeugtes Rindfleisch

a.) Chancen / Perspektiven

Vorlage durch flachendeckendes Angebot der weil3en Linie bei den
Discounter und LEH aus GVO-frei erzeugter Milch nach dem VLOG-
Status.

Einstieg Lidl mit GVO-freien Rindfleisch-Burgern ab 16.10.17 in Berliner
Filialen mit Option flachendeckende Ausdehnung 2017 unter der
Eigenmarke ,Landjunker”.

Weitere Discounter beginnen Ende 2017 mit Testmarkten und
ausgewahlten Produkten unter Eigenmarke.

Maoglichkeit zur Realisierung von Pioniergewinnen von Milchviehhaltern
mit QS- und VLOG-Rindfleischzertifizierung.

Muller Gruppe bietet Vertrdge mit langerfristig gesicherten Zuschlagen
an.

Landerzeichen QZBW bei Rindfleisch ab 01.01.2018 GVO-frei.
Schnelle und kostengiinstige Zertifizierung Uber Bindler LQB in Bayern.

GVO freie Futtermittelbasis bei Eiweildtrager anscheinend vorhanden.
18
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Ohne

Gentechnik

Js

3. Der Markt fur regionales GVO-frei erzeugtes Rindfleisch

il

Anerkennung

von VLOG-Milch fiir
VLOG-Fleisch von

Milchkiihen/Firsen

Py
Einzelanmeldung

des Landwirtes

Voraussetzungen Ablauf Kosten (zzgl. gesetzl. Mw5t.)
Vollstindige VLOG-Milch-Auditierung/Zertifizierung | » Anmeldung bei der LQB (Ubersendung ¥ Anerkennung der VLOG-Milch-Zertifizierung und
inkl. vor-Ort-Kontrolle im Bereich Milchvieh von Datenliberlassungserkldrung und Ubermittlung an LQB: 30,00 € pro VVVO-Nr.
EII']E-F zt_JgeIassenen und akk.red|t|erten Betriebsbeschreibung) » jahrliche Systemgebiihr: 15,00 € pro VWO-N.
Zertifizierungsstelle (z.B. milchZert) > Weiterleitung des VLOG-Milchprifberichtes von der |
Bei gleichzeitiger Anerkennung der Farsen: VLOG-Milch Zertifizierungsstelle an die LOB #  zukiinftige Kombikontrollkosten geméF den
instufune d iebes in Risikokl . Geblhren der Zertifizierungsstelle
Einstufung des Betriebes in Risikoklasse 0 ¥ Dokumentenprifung des VLOG-Milch-Prifberichtes
Vollstindig ausgefillte und unterschriebene sowie der Betriebsbeschreibung und anschlieBender
Dateniberlassungserklarung Zulassung durch anerkannte Zertifizierungsstelle
Einhaltung aller VLOG-Anforderungen gemai (wird von der LOB beauftragt)
jeweils glltiger Fassung des VLOG-Standards »  Hinterlegung der VLOG-Teilnahme in zentraler
Bereitstellung des Zertifizierungsergebnisses aus Informationsplattform Qualifood®
VLOG-Milch ~ Kombination von VLOG-Fleisch mit ndchster VLOG-
Milch-Kontrolle (bevorzugt in Kombination mit
am/6a/as)
Vollstindig ausgefillte und unterschriebene ¥ Anmeldung bei der LQB (Ubersendung Teilnahme- ¥ jahrliche Systemgebiihr bei bestehender Bindelung
Teilnahme- und Vollmachtserkldrung und Vollmachtserkldrung und Betriebsbeschreibung) von GQ/QS tber: LOB 15,00 € pro VVWVO-Nr.
Einreichung der VLOG-Betriebsbeschreibung ¥ Vor-Ort-Erstkontrolle fiir VLOG-Fleisch durch ohne GQ/Qs tber die LOB: 45,00 £ pro VWVO-N.
bei der LOB zugelassene und akkreditierte Zertifizierungsstelle
- ¥» Kontrollkosten
Einhaltung aller VLOG-Anforderungen gem3ak (wird von der LOB beauftragt] ) .
. bei Kombikontrolle
jeweils glltiger Fassung des VLOG-Standards #  Zertifizierung und Zulassung des Betriebes durch mit GQ/QS: 75,00 € pro VWVO-Nr.
zugelassene und akkreditierte Zertifizierungsstelle
» Hinterlegung der VLOG-Teilnahme in zentraler ohne GQ/QS: 143,00 € pro VWVO-Nr.
Informationsplattform Qualifood® {Auditierungsrhythmus gem3aR VLOG-Standard: jahrlich)
»  Jihrliche VLOG-Fleisch-Kontrolle (bevorzugt in

Kombination mit GQ/QS)

19
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3. Der Markt fur regionales GVO-frei erzeugtes Rindfleisch

b.) Herausforderungen

* Vorgaben VLOG fiur Rindfleisch GVO-freie Futterung % des Lebensalter des
Rindes, mindestens jedoch 12 Monate

« Kontrolle und Uberwachung der GVO-frei erzeugten Schlachtkiihe

* Umsetzung GVO-freies Rindfleisch in der Jungbullen- und Farsenmast

20
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4. Der Markt ftr regionales GVO-frei erzeugtes Schweinefleisch

|
a.) Chancen / Perspektiven

LEH und Discounter steigen mit Testmaéarkten ein.

11.08.2017 - In den Markt flr "Ohne Gentechnik"-Schweinefleisch
kommt Bewegung. Nach Lidl hat nun der Discounter Netto mitgeteilt,
dass er klinftig mehrere gentechnikfreie, zertifizierte
Schweinefleischprodukte der Eigenmarke ,Gut Ponholz® anbiete.
Deutschlandweit sollen die Verbraucher in den 4.170 Filialen des
Unternehmens Hackfleisch, Minutenschnitzel, Nackensteak,
Gulasch und Schweineschnitzel mit "Ohne Gentechnik"-
Kennzeichnung kaufen kdnnen. Ab September will die Handelskette
zudem ,in vielen Markten® auch Schinkenwurst, Pfefferbeilder,
Kochwurst und Edelsalami ohne Gentechnik anbieten.

21
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4. Der Markt ftr regionales GVO-frei erzeugtes Schweinefleisch

50000 GVO-freie Schweine

« Top agrar Siud plus:
Pag P fiir den LEH

35 Schweinehalter aus Ober- und Niederbayern fiittern ihre Schweine ohne Gentechnik.
Die Edeka Stidbayern und Netto zahlen dafiir einen Bonus von 9,60 € pro Schwein.

« Zuschlage decken erhohte Futterkosten und Preisschwankungen ab.

« Marktsicherung und Kundenbindung; geschlossene Vertragskette
notwendig.

22
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4. Der Markt ftr regionales GVO-frei erzeugtes Schweinefleisch

|
b.) Herausforderungen

« Futterungsvorgabe 4 Monate GVO-frei betrifft auch die Stufe Ferkelerzeugung und
bedingt dadurch erhebliche Mehrkosten.

« Verfugbarkeit GVO-freier Eiweildtrager fur die Schweinehaltung!?

* Nachhaltige Nachfrage am Markt aufgrund erheblichen Mehraufwandes in der
Produktionskette? Umsetzbarkeit an der Verbrauchertheke?

*  QZBW Baden Wirttemberg hat die Vorgabe GVO-frei zum 01.01.2018 ausgesetzt
und vorlaufig zurtickgestellt.

« Tierwohl und Regionalitat stehen bei den LEH Eigenmarken vor der GVO-freien
Futterung!

23
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- Vielen Dank fur lhr Interesse -




