
Anlage 

Zerlegebetriebe 
 
 
 
 
 
 

Angaben zur Betriebsstätte 
 

Nr. Lagerart Lagerkapazitä
44 Tiefkühlräume (bis –18°C)  

45 Klima- und Kühlräume (0 -+12°C)  

 
Angaben zur Produktion 
 

Nr. 
Verwendete Rohstoffe und Halbfertigerzeugnisse in Schlachtgewicht (Input)
Schlachtkörper von folgenden Tieren (Brutto, mit Knochen) 

Schlachtgewic
Jahresmenge

50 Rinder 
51 Kälber 
52 Schweine 
53 Schafe/Lämmer 
54 Geflügel/  Kaninchen 
55 Sonstige Tierarten 

 

Nr. 
Hergestellte Erzeugnisse (Output) 
Zerlegeprodukte 

Jahresmenge

60 Rindfleisch 
(Netto ohne Knochen) 

61 Kalbfleisch 
(Netto ohne Knochen) 

62 Schweinefleisch 
(Netto ohne Knochen) 

63 Schaffleisch 
(Netto ohne Knochen) 

64 Geflügelfleisch, Kaninchenfleisch 
(Netto ohne Knochen) 

65 Fleisch von sonst. Tierarten 
(Netto ohne Knochen) 

66 Bauch- und Rückenspeck 
 

67 Innereien 
 

68 Neben- und Abfallprodukte der Zerlegung (Knochen usw.) 
 
 

Nr. Produktionsauslastung  
80 Arbeitstage/Woche 
81 Schichtbetrieb     ja              n
82 Anzahl der Schichten  

 

Nr. 

Kapazitätsreserven der Betriebsstätte 
Wenn keine Kapazitätsreserven vorhanden sind, bitte in Spalte „Jahresmengen“ 
unbedingt „0“ eintragen. 

Jahresmenge

 Um wie viel Tonnen   i m  J a h r   könnte die Verarbeitung bei voller Auslastung der technischen 
Kapazität - unabhängig vom Personalbedarf - g e s t e i g e r t  werden? 

90 Rinder, Kälber, Schweine, Schafe/Lämmer, Geflügel/Kaninchen,  
sonstige Tierarten (Nr. 50 - 55) 
 
 

Schlüsselnummer 
 

Betriebsart    062 
 
Kennziffer/AZ der entgegennehmenden Stelle 
 


