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Zusammenstellung wichtiger Merkmale 2021, Standort Dédchheim

1 Zusammenstellung wichtiger Merkmale 2021, Standort Dachheim
Sorten ertraglich absteigend geordnet
Ertrage Sortierung %
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Wega fr vf 107 105 104 8,6 91 5 4 3,0
Musica fr vf 106 107 105 10,1 89 10 1 4,0
Marabel fr vf 102 101 105 10,4 94 3 3 2,0
Goldmarie fr f 93 94 97 11,6 95 4 1 2,0
La Vie fr vi/f 92 92 90 9,2 97 1 2 4,0
Mittel Sorten
dt/ha = 100 % 399 390 366 10,0 93 5 2 3,0
Anzahl Orte 1 1 1 1 1 1 1 1

1) Knollenertrag = Rohertrag; Marktwarenertrag ohne Untergroflen = Knollenertrag abziiglich der Untergrofen; LKP-Marktwarenertrag = LKP (Landeskuratorium pflanz-
liche Erzeugung) Marktwarenertrag entspricht dem Knollenertrag abziiglich der Untergré3en und dem Anteil an Knollen mit Méangeln, die in der Bonitur nach d.
Berliner Vereinbarung durch Mitarbeiter des LKP ermittelt werden;

2) fr: frith, mfr: mittelfriih

3) Kochtypen nach LfL-Speisetest: vi=vorwiegend festkochend, f=festkochend, vf/f = vorwiegend festkochend bis festkochend



6 Zusammenstellung wichtiger Merkmale 2019-2021

2 Zusammenstellung wichtiger Merkmale 2019-2021
Sorten ertraglich absteigend geordnet
Ertrage adjustiert Starke adjustiert Sortierun
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Wega 3 fr vf 113 |A 114 | A 115 |A 11,0 |C 5 86 11 3 5 2,6
Musica 3 fr vf 111 |A 113 |A 104 | AB 129 |A 5 74 25 1 5 3,8
Marabel 3 fr vf 106 | A 108 | A 108 | AB 12,4 |AB 4 85 13 2 4 2,5
Goldmarie 3 fr f 98 |B 100 | B 101 | AB 13,0 |A 5 91 8 1 5 2,0
La Vie 3 fr vf/f 93 |B 93|B 96 | B 1,9 |B 5 91 7 2 5 3,0
Mittel Sorten
dt/ha = 100 % 392 371 308 12,2 85 12 3 2,8
Anzahl Orte 5 5 5 5

Adjustiert: Orts-, Jahreseffekte werden mit Hilfe eines statistischen Modells ausgeglichen, Sorten mit unterschiedlicher Anzahl von Anbaujahren sind direkt vergleichbar.
1) Kochtyp nach Speisetest LfL: vf= vorwiegend festkochend, f=festkochend, vf/f=fest bis vorwiegend fest kochend

2) Knollenertrag = Rohertrag; 3) Marktwarenertrag ohne Untergroflen = Knollenertrag abziiglich der UntergrofBen; 4) LKP-Marktwarenertrag = LKP (Landeskuratorium
pflanzliche Erzeugung) Marktwarenertrag entspricht dem Knollenertrag abziiglich der Untergréen und dem Anteil an Knollen mit Méngeln, die in der Bonitur nach d.
Berliner Vereinbarung durch Mitarbeiter des LKP ermittelt werden;

5) Mittelwertvergleich: Student-Newman-Keuls-Test, P < 5 %; Sorten, die keinen gemeinsamen Buchstaben aufweisen, unterscheiden sich statistisch.

6) N = Anzahl an Beobachtungen, direkt vergleichbar sind nur Sorten mit gleicher Anzahl an Beobachtungen.
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3 Wachstumsbeobachtungen und Feststellungen am Erntegut 2021

Sorten alphabetisch

Sorte Fehlstellen Mangel in d. Form- | Schalenbeschaf- | Fleischfarbe Wachs- | Zwiewuchs | Krautfaule |Krautfiaule

Kimmerlinge schonheit fenheit roh tumsrisse 1 2

% Note 1-9 Note 1-4 1-9 % % Note 1-9 Note 1-9

Goldmarie 0 3,0 2 4 0 0 3,0 7,3
La Vie 3 2,0 2 5 0 3 7,0 9,0
Marabel 0 3,0 1 5 0 1 4.7 9,0
Musica 1 2,0 2 3 7 0 4.3 9,0
Wega 2 2,0 2 4 1 1 2,7 6,0
Mittel 1,2 2,4 1,8 4,2 1,6 1,0 4,3 8,1
Sorten
Anzahl Orte 1 1 1 1 1 1 1 1

In Déchheim 2021 gab es bei den frithen Sorten keine Hohlherzigkeit, kein Rhizoctonia und keinen Schorfbefall.

Erkldrungen zu den Boniturnoten

Schalenbeschaffenheit  Fleischfarbe roh Augentiefe Reife Anfilligkeit fiir Krank-
1 = glatt 1 =weil 1 = sehr flach 1= griiner Bestand heiten Bonitur 1-9:
2 = genetzt 2 = gelbweil3 3 =flach 5 = Stangel noch griin, 1= kein Befall
3=rau 3 = hellgelb 5= mittel 50 % der Blitter vergilbt 5 = mittlerer Befall
4 = rissig 4= gelb 7 = tief bis abgestorben 9 = sehr starker Befall
5 =tiefgelb 9 = sehr tief 9 = Stidngel und Blatter

vollig abgestorben
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4 Koch- und Speiseeigenschaften, Sorten, 2021

Sorten alphabetisch
- Fleischfarbe gekocht Feuchtigkeit Maéngel Kochdunkelung Konsistenz Mehligkeit Struktur | Waschkarte
E 2 = gelbweilB 1 =sehr schwach | im Geschmack | 1=sehr schwach | 1 = sehr locker | 1 = sehr schwach | 3 = fein Bonitur
S0 ‘é 3 = hellgelb 5 = mittel 1 = sehr schwach Note 1-4
4 = gelb 9 = sehr stark 5 = mittel 5 = sehr stark 9 = sehr fest 9 =sehrstark |7=grob
Goldmarie | f 4,0 5,0 2,0 3,0 7,0 1,0 4,0 2,0
La Vie vf/f 4,0 7,0 4,0 2,0 6,0 2,0 3,0 1,0
Marabel vf 3,0 6,0 2,0 2,0 5,0 4,0 4,0 2,0
Musica vf 3,0 6,0 4,0 2,0 6,0 3,0 3,0 2,0
Wega vf 4,0 7,0 3,0 3,0 5,0 3,0 2,0 2,0
Sorten- 3,6 6,2 3,0 2,4 58 2,6 3,2 1,8
mittel
Anzahl Orte 1 1 1 1 1 1 1 1
Kochtyp = Kochtyp nach dem Ergebnis des Speisetestes der LfL. mehrjahrig, vf/f = vorwiegend festkochend bis festkochend
MW = Mittelwert
Eingruppierungsschema fiir Speisesorten
Eigenschaft Fest kochend Vorwiegend fest kochend Mehlig kochend
Fleischfarbe 1-9 1-9 1-9
Konsistenz 7-9 fest — sehr fest 5-6 mittel — mittel bis fest 3-5 locker - mittel
Struktur 1-5 sehr fein bis fein 1-6 sehr fein — mittel bis grob 3-7 fein - grob
Mehligkeit 1-3 sehr schwach - schwach 1-4 sehr schwach - schwach bis mittel 5-7 mittel bis stark
Feuchtigkeit 4-7 schwach bis mittel - stark 3-6 schwach — mittel bis stark 2-5 sehr schwach bis schwach - mittel
Mingel im Ge- . L
schmack 1-5 sehr gering bis mittel
Kochdunkelung 1-5 sehr schwach bis mittel
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5 Mingelbonitur nach der Berliner Vereinbarung (LKP), Sorten, 2021

Sorten alphabetisch
Mangel durch
Mangel | Draht- | Tierische | Ange- Schwere Leichte Miss- Rhizoctonia | Rhizoctonia
gesamt | wurm Bescha- | griinte | mechanische | Bescha- | gestaltete Dry Pusteln **
digungen | Knollen Schiaden |digungen| Knollen Core
Sorte
% % % % % % % % %

Goldmarie 4 1 1 1 0 0 1 1 14
La Vie 9 1 0 3 0 0 3 2 3
Marabel 3 0 0 2 0 1 1 0 1
Musica 9 1 0 2 0 1 5 0 13
Wega 8 0 1 3 1 0 2 0 5
Mittel Sorten 6 0,5 0,4 2,2 0,2 0,3 2,3 0,5 7,2
Anzahl Orte 1 1 1 1 1 1 1 1 1

** Knollen mit Rhizoctonia Pusteln gehen nicht in die Summe der Gesamtmangel ein

Keine Mingel durch: Propfenbildung, Glasigkeit, Tiefenschorf, Oberflaichenschorf, Hohlherzigkeit, Schwarzherzigkeit, Schwarzfleckigkeit, Rhizoctonia

missgestaltete, Nassfdule
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6 Wachstumsbeobachtungen und Feststellungen am Erntegut 2019-2021

Sorten alphabetisch
Sorte Fehl- Fehlstellen | Rhizoctonia | Reife | Fleischfarbe | Schalen- | Rhizoctonia | Rhizoctonia | Wachs- | Zwie- Schorf Kraut-
stellen Kimmer- Wipfel- farbe roh beschaf- | Befallsstirke | deformierte | tums- | wuchs | Oberflache faule
Krankheit linge roller fenheit (Pusteln) Knollen risse Index
% % % Note 1-9 | Note 1-4 | Note 1-5 % % % % Bonitur 1-9
N | MW | N MW N MW (N| MW | N MW N| MW | N MW N MW | N|MW N MW | N MW N MW
Goldmarie | 4 | 07 | 4 | 11 |2 | 00 [3|63 | 5 40 |3 23 | 2 0,7 5| 06 |5/ 0 |5/ 1 |4| 01 |2] 28
La Vie 4 104 4| 29 |2 12 3|68 5 40 |3 20 | 2 0,6 5| 38 |5/ 0 |5/ 5 |4| 01 |2]| 47
Musica 4 103 | 4 1,9 2 0,0 3| 61 5 3,8 31| 20 2 0,1 5 0,4 5/ 1 |5] 0 4 0,5 2 3,5
Wega 4 | 06 | 4 6,3 2 3,3 3| 58 5 4,0 3| 17 2 0,4 5 1.8 5/ 0 |5] 3 4 0,1 2 2,3
el 0,5 3,1 1,1 6,3 4,0 2,0 0,5 1,7 04 | |23 0,2 3,3
Marabel | 3 [ 11 |3 24 [ 2] 00 [2]68] 4] 30 [2]15] 2] 03 [4] 03 [4] 0 [a]1 ]3] 01 [2] 40

Leere Zellen = kein Wert vorhanden, MW = Mittelwert
N = Anzahl an Beobachtungen, direkt vergleichbar sind nur Sorten mit gleicher Anzahl an Beobachtungen.
* Es wurden nur Sorten mit gleicher Anzahl N (Beobachtungen) gemittelt, um Verzerrungen zu vermeiden.

Schalenbeschaffenheit Fleischfarbe roh
1 = glatt 1 =weil

2 = genetzt 2 = gelbweil
3=rau 3 = hellgelb

4 = rissig 4= gelb

5 = tiefgelb
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7 Koch- und Speiseeigenschaften mehrjahrig, Sorten, 2019-2021

Sorten alphabetisch und nach Anzahl von Priifjahren geordnet

Fleischfarbe gekocht Feuchtigkeit Méngel Kochdunkelung | Konsistenz Mehligkeit Struktur | Waschkarte
8 2 = gelbweil} 1 = sehr schwach | im Geschmack | 1=sehr schwach | 1 =sehr locker | 1 = sehr schwach | 3 =fein Bonitur
Sorte o | O 3 = hellgelb 5 = mittel 1=sehr
E % schwach
e N 4 = gelb, 5 = tiefgelb 9 = sehr stark 5 = mittel 5 = sehr stark 9 = sehr fest 9 = sehr stark 7 = grob Note 1-4
X <
Goldmarie f 5 4,0 5,0 2,0 2,8 6,8 1,6 4,2 2,0
Musica vf | 5 3,8 5,0 3,8 2,6 5,0 3,6 3,8 2,0
Wega vf | 5 4,0 5,6 2,6 2,2 5,0 3,4 3,2 2,0
La Vie viif | 5 4,0 54 3,0 2,2 5,8 2,8 3,6 1,8
Sortenmittel* 4,0 5,3 29 2,5 5,7 29 3,7 2,0
| Marabel | vf [ 4] 3,0 | 53 | 2,5 | 2,0 | 53 | 3,3 | 35 | 18
N = Anzahl an Beobachtungen, direkt vergleichbar sind nur Sorten mit gleicher Anzahl an Beobachtungen.
Kochtyp = Kochtyp nach dem Ergebnis des Speisetests der LfL, v{/f = vorwiegend fest kochend bis fest
Eingruppierungsschema fiir Speisesorten
Eigenschaft Fest kochend Vorwiegend fest kochend Mehlig kochend
Fleischfarbe 1-9 1-9 1-9
Konsistenz 7-9, fest — sehr fest 5-6, mittel — mittel bis fest 3-5, locker— mittel
Struktur 1-5, sehr fein — bis fein 1-6, sehr fein — mittel bis grob 3-7, fein— grob
Mehligkeit 1-3, sehr schwach — schwach 1-4, sehr schwach — schwach bis mittel 5-7, mittel bis stark
Feuchtigkeit 4-7, schwach bis mittel — stark 3-6, schwach — mittel bis stark 2-5, sehr schwach bis schwach - mittel
Miingel im Ge- . —
schmack 1 — 5 sehr gering bis mittel
Kochdunkelung 1 — 5 sehr schwach bis mittel

Quelle: Bundessortenamt
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8 Mingelbonitur nach der Berliner Vereinbarung (LKP) 2019-2021

Sorten alphabetisch und nach Anzahl von Priifjahren geordnet

Mangelbonitur (LKP)
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%
Nl MW | N [MW| N [MW| N [MW| N [MW| N [MW| N [MW| N [MW| N [MW| N [MW| N [MW| N [MW| N [MW
Goldmarie 5 13 5 5 5 1 5 2 5 1 5 2 5 1 5 0 5 0 5102 5 1]00]| 5 1 3 |10
La Vie 5/ 12 |53 |51 |5|4|5|1|5|1|5|0|5]2|5]0]|5]01]5]02]/5]0]3]3
Musica 5 20 5 3 5 1 5 2 5 2 5 4 5 2 5 2 5 3 5100| 51(02]| 5 1 3 5
Wega 5 14 5 3 5 1 5 4 5 1 5 3 5 0 5 1 5 0 5101 5 1]00]| 5 0 3 7
Mittel 15 3 1 3 1 3 1 1 1 0,1 0 1 6
Sorten*
Marabel 4| 16 |4 |7 | 4|2 |4 |3 |4|0|4a|1|4|1|4|1|4]0|4]|01/4]00]4]|2]2]3

* Es wurden nur Sorten mit gleicher Anzahl N (Beobachtungen) gemittelt um Verzerrungen zu vermeiden.
** Knollen mit Rhizoctonia Pusteln gehen nicht in die Summe der Gesamtméngel ein
Keine Mingel durch: fremde Bestandteile, Frost-Hitzeschdden, Hohl- Schwarzherzigkeit, Pfropfenbildung, Tiefenschorf, Glasigkeit, Eisenflecken, Frost-

und Hitzeschidden

Leere Zellen = kein Wert vorhanden, MW = Mittelwert

N = Anzahl an Beobachtungen, direkt vergleichbar sind nur Sorten mit gleicher Anzahl an Beobachtungen.




	1 Zusammenstellung wichtiger Merkmale 2021, Standort Dächheim 
	2 Zusammenstellung wichtiger Merkmale 2019-2021 
	3 Wachstumsbeobachtungen und Feststellungen am Erntegut 2021 
	4 Koch- und Speiseeigenschaften, Sorten, 2021 
	5 Mängelbonitur nach der Berliner Vereinbarung (LKP), Sorten, 2021 
	6 Wachstumsbeobachtungen und Feststellungen am Erntegut 2019-2021 
	7 Koch- und Speiseeigenschaften mehrjährig, Sorten, 2019-2021 
	8 Mängelbonitur nach der Berliner Vereinbarung (LKP) 2019-2021 

