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ie wertgebenden Inhaltsstoffe des Hopfens,

cdie Bitterstoffe
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alpha-Sauren beta-Sauren

beta-Sauren

alpha-Sauren

R=CH,CH(CH5), n-Humulon n-Lupulon
R= CH(CH;), Cohumulon Colupulon
R= CH(CH5)CH,CH; Adhumulon Adlupulon
R= CH,CH,CH(CH5), Prahumulon Pralupulon
R= CH,CHj; Posthumulon Postlupulon

die itherischen Ole

Die atherischen Ole sind flur das
Aroma des Bieres verantwortlich.
Das Ol des Hopfens besteht aus
etwa 300-400 Einzelsubstanzen.
Momentan gewinnt das Interesse an
den Aromasubstanzen durch das
Anwachsen der Craft-Brewer-Szene
an Bedeutung. Der Gesamtolgehalt
wird mit der Wasserdampfdestil-
lation und Einzelkomponenten mit
GC-MS gemessen.
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deren Bedeutung und Analytik

Die alpha-Sauren gelten als das
primare Qualitatsmerkmal von
Hopfen, sie geben dem Bier die
typische Hopfenbittere. Der alpha-
Saurengehalt wird mit folgenden
Methoden bestimmt:

- konduktometrische Titration
- HPLC

- Spektralphotometrie

- NIR-Spektroskopie
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Kohlen- Sauerstoffhaltige || Schwefelhaltige
wasserstoffe Verbindungen Verbindungen
(Monoterpene rHemiterpenalkohole (gl_ﬂﬁdter‘] sulfid
-Pinen, B-Pinen, ) a2 - IMEtNyISUllid,
(I)\L/Iyrcen \ 2-Methyl-3-buten-2-ol J Dimethyldisulfid
- : \ (Monoterpenalkohole B
Sesquiterpene : . : Thioester
B3-Caryophyllen, a-Hu- ggf;%?cl)’l p-Terpinol, S-Methyl-
mulen, B-Farnesen IR thiohexanoat

j

Sesquiterpenalkohole
Humulenol, Farnesol

\
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Thiole und andere S-
haltige Verbindungen
4-Methyl-4-Mercap-
b to-2-pentanon(4MMP)

( Sonstige aliphatische i
Kohlenwasserstoffe
Pentadecan

-
Sonstige O-haltige
Verbindungen
Aldehyde, Ketone,
kEster, Epoxide

Die Polyphenole sind starke Anti-
oxidantien und Radikalfanger. Sie
sorgen fur viele zusatzliche gesund-
heitsfordernde Effekte. Besonders
Xanthohumol erlangte in den letzten
Jahren wegen seines antikanzero-
genen Potentials grof3e offentliche
Aufmerksamkeit. Der Gesamtpoly-
phenolgehalt wird spektralphoto-
metrisch, Einzelsubstanzen mit HPLC
ahalysiert.



