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Altdorfer Biofleisch GmbH

BI(SVF-LEISClii
Mittelstandisches und inhabergefiihrtes Unternehmen aus Altdorf bei

Landshut.

Der Familienbetrieb wird vom Metzgermeister Manfred Kottmayr
geleitet.

Seit 2001 ist die Altdorfer Biofleisch die Bio Marke bzw. die Tochterfirma
der Fa. Kottmayr GmbH & Co. KG.

Es sind ca. 75 Mitarbeiter beschaftigt.

Herstellung von Fleisch und Wurstspezialitaten aus dkologischer
Landwirtschatft.

Das Fleisch stammt ausschlie3lich aus naturlandzertifizierten Erzeugern.
Zertifiziert nach IFS 6, higher level, seit 2005.
Zertifiziert nach EG OKO VO 834/2007 und Naturland.
Geprifte Qualitat-Bayern Bio (Bay Bio), seit 2016

Naturland



Firmenphilosophie

BIOFLEISCH

« Ausschliel3lich Naturlandware! Das bedeutet, unsere Landwirte gehoren
dem BIO Verband Naturland an.

« Personlicher langjahriger Kontakt zu unseren Vertragslandwirten

« Regionalitat, bayerische Erzeuger bevorzugt. Unterstiitzen den
Naturlandverband bei Oko- Bauer gesucht

« Die Ruckverfolgbarkeit der verarbeiteten Tiere ist gewahrleistet, fur jedes
Tier liegt uns ein Herkunftsnachweis vor. Eine Rickverfolgbarkeit bis in den
Stall ist somit jederzeit moglich.

* Frische ist fir uns selbstverstandlich, aus diesem Grund zerlegen und
produzieren wir taglich frisch.




Unsere Produktion
vom Wareneingang bis zum Endprodukt

Wareneingangskontrolle

* Qualitat

* Hygiene (incl. Fahrzeug, Fahrer)

« Temperatur

+ Kennzeichnung, Lieferpapiere, Herkunftsnachweise, etc.

Naturland



Unsere Produktion
vom Wareneingang bis zum Endprodukt

BIOFLEISCH
Zerlegung

« Eigene Zerlegung seit Beginn der Bio Verarbeitung

« Zerlegung von Bio Schweinen, Bio Rinder und Bio Kalber

« Woachentliche Menge: ca. 250 — 300 Bio Schweine, ca. 25 Bio Rinder (Klhe,
Farsen, Ochsen und Jungbullen, Kalber)
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Unsere Produktion
vom Wareneingang bis zum Endprodukt

BIOFLEI;CH ;

SB Fleisch / Hackfleisch Produktion
« SB Fleisch Herstellung nach Kundenvorgaben
. chkfleigch Produktion

ST

1]
|

r—

Naturland



Unsere Produktion
vom Wareneingang bis zum Endprodukt

BIOFLEISCH

Produktion eine komplettes Bio Wurstsortimentes
Bruhwurst, Kochwurst, Kochschinken, Rohschinken, Rohwurst, Salami
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Unsere Produktion
vom Wareneingang bis zum Endprodukt

Verpackung

Bio Salami

Naturland



Unsere Produktion
vom Wareneingang bis zum Endprodukt

BIOFLEISCH

Versand und Warenausgang
Auszeichnung entsprechend nach Kundenvorgaben
Versand durch Spedition oder durch eigene LKW's

Naturland



Altdorfer Biofleisch GmbH

BIOFLEISCH

Wir fertigen nach Tradition und im Bewusstsein, dass Biofleisch eine

ausgezeichnete Qualitat aufweist und zugleich dem ethischen Anspruch
an artgerechte Tierhaltung entgegen kommt.

In unserer Qualitatspolitik steht die Qualitat unserer Produkte an erster
Stelle. Sie ist Grundlage der Kundenzufriedenheit.

Unsere Hauptkunden:
 Lebensmitteleinzelhandel
 Weiterverarbeitende Industrie (Babyfood etc.)

thurlund



Altdorfer Biofleisch GmbH

Erfahrungen in der Umsetzung der S0t e fon
Wertschopfungskette Oko Schweinefleisch

« Steigerung der Anzahl der Bio Schweine mit Herkunft aus Bayern, d.h.
geboren, gemastet, geschlachtet in Bayern:
1. HJ 2016: 2.712 Stck.
1. HJ 2017: 3.331 Stck. (= +23% ggu. Vorjahr)

« Zuwenig bayerische Ferkel vorhanden, so dass die bayerischen Master
auf Ferkel aus Deutschland und Osterreich zuriick greifen missen, um
die Mastplatze zu fillen.

« Zusatzlicher ernéhter Aufwand wegen Trennung bei Anlieferung,
Zerlegung, Verarbeitung, wenn die Bio Schweine nicht in Bayern
geboren wurden.

« Zutaten bewusst umgestellt, z.B. Steinsalz aus
Bayern/Deutschland anstatt Meersalz aus lItalien etc.

Naturland



Altdorfer Biofleisch GmbH

Erfahrungen in der Umsetzung der Bl 158
Wertschopfungskette Oko Schweinefleisch

Als Hersteller fur Frischeprodukte ist es notwendig, mehrmals in der

Woche bayerische Bio Schweine zu erhalten (gesichert), dann ware
eine Sortimentserweiterung maoglich.

Besonders im Frischfleischbereich gibt es geniigend Anfragen

Fazit:

 Verbraucher erwartet, dass das
Biofleisch aus der Region kommt.
In Zusammenarbeit mit den Verbanden

die Rohwarensicherheit weiterhin
verbessern.
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Altdorfer Biofleisch GmbH

A BIOFLEISCH

Gemeinsam nehmen wir Verantwortung

==  \erbraucher
@am Kynde
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Naturlandbetrieb Hohenester

Danke fur Ihr Interesse

Naturland



