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Kuhmilcherzeugung

in Bayern

– Mio. t –

Rohstoffeingang* an 

bayerischen Betriebsstätten 

– Mio. t –

Konsummilch und
Milcherzeugnisse: 2,3

Produktionsmengen* 

Butter, Milch und Käse

– Mio. kg –

Pro-Kopf-Verbrauch* 

Deutschland

– kg –

122,9

Butter

*Milch von Kühen, Schafen, Ziegen und Büffeln Quellen: BLE, LfStat
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218,5  

Pasta Filata

133,5 

Hartkäse
167,7

Schnittkäse 

(inkl. halbfest)

109,6

Weichkäse

419,7

Frischkäse

Butter Konsummilch Hartkäse
Schnittkäse 

(inkl. halbfest)
Weichkäse Pasta Filata Frischkäse

5,6 46,1 2,2 8,1 2,4 4,3 7,4

Verwendung am Betrieb: 0,9

Ökologische: 0,7

und

konventionelle

Kuhmilchanlieferung: 

7,1

Verwendung am Betrieb: 

0,9

8,7

12,1

aus EU-Staaten: 0,68
von Händlern etc.: 0,61 

von Molkereien: 0,73

Zugang von eigenen 

Betriebsstätten Inland: 1,46

Anlieferung

von Erzeugern

innerhalb und 

außerhalb

Bayerns: 8,6
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	Folie 1: Die bayerische Milchstraße 2025

