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FELS-Exkursion 1989
nach Osterreich

Vom 1. bis 3. Juli 1989 fUhrte der For-
derverein der Ehemaligen der Bay-
erischen Landesanstalt fur Fischerei
unter fachlicher Leitung der Landes-
anstalt eine Fachexkursion nach
Osterreich durch. 47 Teilnehmer, vor-
wiegend aus Bayern, Baden-Wrt-
temberg, aber auch aus Hessen und
Rheinland-Pfalz, starteten von Starn-
berg mit dem Bus in Richtung Oster-
reich.

Besichtigungsziele der Lehrfahrt wa-
ren Betriebe der Forellen- und Karp-
fenteichwirtschaft, Seenfischerei und
die Bundesanstalt fur Fischereiwirt-
schaft.

Die erste Station war die Forellen-
teichwirtschaft Hagenau bei Braunau
von FZM Alois Hartl. Die Anlage ver-
fugt Uber eine ziemlich konstante
Quellwasserschuttung aus der Inn-
terrasse von 650 bis 700 I/s (SBV
5,4). Sie wurde vom jetzigen Besitzer
seit 1964 als Pachtbetrieb bewirt-
schaftet und konnte 1970 gekauft
werden.

Es werden Regenbogenforellen,
Bachforellen und Bachsaiblinge pro-
duziert und zwar ca. 200 t Speisefo-
rellen und 30-401t zweisdmmerige
Bachforellen als Besatzfische. Es
wird keine Verarbeitung betrieben,
sondern lebend vermarktet. Der Be-
trieb verfigt Uber drei Fremd- und
drei Familienarbeitskrafte.

Die fur die Produktion bendétigte Brut
und die Setzlinge werden in FlieBka-
nalen erzeugt. Die Brut (500000 —
600000 Stlck) wird bis zu einer Lan-
ge von 10 cm in vier Kanalen (2 x 25 x
1 m) 3—4mal von Hand gefiittert und
dann in zwei FlieBkanalen (4,13 x 1,60
X 1,30 m) zu 100-g-Setzlingen weiter-
gezogen. Die Brutkanéle werden tag-
lich einmal mit einem Besen gerei-
nigt. Der Wasserzulauf je Kanal liegt
bei ca. 50 I/s.

Der Abwachs zu Speisefischen er-
folgt in groBen FlieBkanalen, deren
letzte Strecke von 20 m dem Abset-
zen der Fischexkremente dient. Die-
se werden von dort in einem Langs-
kanal abgesaugt, mit Kalk versetzt in
ein Silo gepumpt und nach 2 bis 3
Stunden Absetzzeit in einen Rund-
tank abgelassen. Dieser wird mit Va-
kuumfal3 geleert. Die Gllle wird auf
Felder ausgebracht.

Der Sortiervorgang beginnt damit,
daB die Forellen mit einem Vakuum-
fa3 angesaugt und in einen Korb ge-
fullt werden. Uber einen Elevator
kommen die Fische in die Sortierma-
schine im Halterschuppen. Die Hal-

Forellenzucht Hagenau, Fékalienent-
sorgung
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teranlage besteht aus finf Becken
(18 x 4 x 1,50 m) fur je 200 kg, die mit
50 | Wasser/s gespeist werden. Der
Transport der Fische wird mit einem
VakuumfaB mit einem Fassungsver-
mogen von 1000 kg bewaltigt, wobei
das Ansaugen hydraulisch und das
Auslaufen durch einen senkbaren
Stutzen erfolgt. Abgerundet wird die
sinnvolle Technisierung der Anlage
durch Nutzung des AbfluBwassers
mittels einer Turbine zur Stromerzeu-
gung (8—10 kW).

Insgesamt konnten die Teilnehmer
den Eindruck mitnehmen, daR der
Betrieb Hartl durch sinnvolle Anwen-
dung einfacher Techniken eine gut
funktionierende Betriebsorganisation
geschaffen hat, die flr den Betreiber
in allen Fallen Uberschaubar bleibt.

Von Hagenau ging es durch das
Muhl- und Innviertel ins Salzkammer-
gut zum Fuschlsee zur Besichtigung
der Schlof¥fischerei Fuschlsee. Die
Bewirtschaftung obliegt FWM Lang-
maier, der Angestellter der SchloB-
verwaltung ist. Der Fuschlsee ist
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277 ha grofB bei einer durchschnittli-
chen Tiefe von 34 m, maximale Tiefe
70 m. Der See erreicht im Sommer
hochstens eine Temperatur von 23 °C
und friert im Winter regelmaBig zu.

Hauptfischarten sind Renke und
Seesaibling. Daneben spielen Hecht
und Aal und viele WeiBfischarten eine
gewisse Rolle. Der Durchschnittser-
trag liegt bei etwa 8-10 kg/ha. Jahr-
lich werden etwa 1500-2000 kg
Renken angelandet. Gefischt wird
mit Netzen von 50 mm Maschenwei-
te. Das durchschnittliche Stlckge-
wicht der Renken betragt (5 + Fische)
0,75 kg. Die Fische werden meist file-
tiert vermarktet.

Daneben wird Reusenfischerei und
Uferfischerei mit dem E-Gerat be-
sonders auf Aale betrieben,

Flr die Sportfischerei vom 1. Mai bis
Ende November werden 80 Jahres-
karten und 500 Tageskarten ausge-
geben. Dabei ist die Fangsaison fir
Seesaiblinge auf zwei Monate (Mai/
Juni) beschrankt.

Die Besatzwirtschaft fur den See wird
im wesentlichen durch Eigenerbri-
tung sichergestellt. So werden jahr-
lich das Eimaterial fur 500000 Rg,
30000 Seesaiblinge vorgestreckt auf
3 bis 4 cm und 20000 H, aus dem
See durch Laichfischfang gewonnen
und die Britlinge mit Ausnahme von
12000 H, wieder in den See einge-
bracht.

Ein weiterer Betriebszweig ist die
Produktion von drei Netzgehegen in
denen 10-12 t Speiseforellen produ-
ziert werden. Zur Fischerei gehdren
ferner ca. 50 km FlieBgewésser der
Forellenregion, in denen allerdings
Schaden durch Fischreiher Sorge
bereiten.

Vom Fuschisee ging die Fahrt zum
Mondsee. Hier wurde in Scharfling

Teichwirtschaft Waldschach, Pflanzenfresseraufzucht
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der Seenfischereibetrieb von FM PI6-
zeneder besichtigt. Der Betrieb fuhrt
in erster Linie Stellnetzfischerei und
Aalfang mit dem E-Gerat durch. Die
Fische werden direkt an den Endver-
braucher abgegeben. Ein Teil des
Fanges wird Uber eine Gastwirtschaft
vermarktet, der Grof3teil jedoch Uber
den Fischmarkt in Salzburg. Die Fi-
sche werden kichenfertig angebo-
ten sowie gerauchert und zu Sulzen,
Fischwrsten, Pasteten, Marinaden
und Gravadfisch verarbeitet. Die da-
bei erzielten Preise sind beachtlich.

Am zweiten Tag flhrte die Fahrt in die
Steiermark. Erste Station war die Fo-
rellenzucht von FZM Igler in Kalwang,
die schon seit 100 Jahren besteht.
Die Anlage verflgt Uber 120 bis 150
I/'s Quellwasser von 6 °C und Uber
600 I/s Bachwasser, das im Winter
wegen zu geringer Wassertempera-
tur (O °C) nicht verwendbar ist. Im

Winter ist deshalb die Anlage zur
Halfte trockengelegt. Das Quellwas-
ser kuhlt sich im Winter auch auf 2 °C
ab, weshalb nur eine stark einge-
schrankte Futterung (2-3 mal pro
Woche) stattfinden kann. Eine zweite
Anlage mit glnstigeren Wasserver-
héltnissen wird in 5 km Entfernung
bewirtschaftet.

Die Produktion betragt 50 t Speisefi-
sche, davon 10 t Bachforellen. 8 t Fo-
relen werden gerduchert, etwa
10-15 % davon filetiert. Eine gewis-
se Nachfrage besteht von einem be-
stimmten Kundenkreis nach gerau-
cherten Goldforellen. Die Goldforel-
len brauchen aber in der Regel ein
halbes Jahr langer bis zur Speise-
fischgréBe. Im Wohnhaus wird ein
Verkaufsraum mit Jausenmaoglichkeit
geflinrt, Uber den ein betrachtlicher
Teil der Produktion abgesetzt wird.

Das Bruthaus wird mit Warmwasser
im Durchlauf gefahren. Als Warme-
quelle dient ein Olofen (ca. 55 kW).
Das Wasser wird mit Warmetau-
schern von 6 °C auf 10 °C erwarmt.
Das System weist eine Kapazitat von
etwa 15 m3/h auf. Dabei erfolgt eine
Anreicherung mit Sauerstoff. Ohne
Bellftung treten Gasprobleme bei
der Brut auf. Nach der Vorstreckpha-
se (Lange der Fische 4-5 cm) wird
dann bei 6 °C weitergeflttert. Die Eier
werden zugekauft, da bei eigener
Laichfischhaltung das Wasser flr ei-
ne rasche Reifung der Laicher zu kalt
ist. Die Produktion liegt bei ca.
300000 Brttlingen.

Neben den Speisefischen werden et-
wa je 8 t Bachforellen und Regenbo-
genforellen als fangfertige Besatzfi-
sche an Sportfischer verkauft.

Hallstddter See, Hallstadt
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Nach dem Mittagessen ging die Fahrt
weiter nach Waldschach zur groBten
Fischzuchtanlage Osterreichs von
FZM Baron von Menzel. Der Betrieb
umfalt etwa 90 ha Teichflache, die
auf 60 Teiche aufgeteilt ist, deren
groBterd5 ha aufweist. Anhand eines
Videofilms demonstrierte Baron von
Menzel den Betriebsablauf. Anschlie-
Bend ging es zur Betriebsbesichti-
gung. Die Teichanlage wird in Poly-
kultur bewirtschaftet, wobei der
Schwerpunkt auf der Haltung von
pflanzenfressenden Fischen liegt. Die
Ertrage liegen im groBen Teich bei 2
t/ha, in den kleineren Teichen noch
erheblich darlber. Erbritet werden
Karpfen, Pflanzenfresser, Schleien,
Zander und Koi-Karpfen. Die kinstli-
che Erbritung und Teichaufzucht er-
folgt nach der ungarischen Methode.
Im Bruthaus steht etwas Quellwasser
(0,25 I/s) zur Verfligung, das in einem
Vorratsbehalter von 150 m3 gesam-
melt wird. Es wird ein Teilkreislauf mit
einer Austauschrate von ca. einmal
pro Tag gefahren.

In der Teichanlage wird meist mit
Schwimmfutter geflttert. Die Pflan-
zenfresser erhalten  Kleegrasge-
misch, das auf 40 ha Ackerflache
produziert wird.

Eine Besonderheit des Betriebes ist
die Erzeugung von 2 bis 4 t zweisdm-
merigen Zandemn im groBen Teich.
Dabei ist besondere Sorgfalt bei der
Abfischung notwendig, fur die die
Zahlung einer Uberlebenspréamie
(2 6S/Stlck) besonderer Ansporn ist.
Der Betrieb verfligt Uber einen aus-
gedehnten Fuhrpark, mit dem alle
Transporte ausgeflhrt werden kdn-
nen, dessen Auslastung allerdings
nur von Oktober bis Dezember gege-
ben ist. Die Fische werden im Betrieb

Fischzucht Kreuzstein, Scharfling, Vorstreckb

mit  Gelandestapler transportiert.
Salzbader beim Transport sind obli-
gatorisch.

In einem betriebseigenen Labor wer-
den Wasser- und Parasitenuntersu-
chungen selbst gemacht. Bakteriolo-
gische und virologische Untersu-
chungen werden von der Universitéat
Wien durchgefuhrt. Erwéhnenswert
ist noch die Herstellung von Booten
und Transportbehéltern in der ar-

. beitsarmen Zeit im Winter.

Allen  Exkursionsteilinenmern  wird
auch der Abend in bester Erinnerung
bleiben. Auf Einladung von Baron von
Menzel wurde in einer Buschenwirt-
schaft der steirische Wein mit hand-
festen Brotzeithappen reichlich ge-
nossen und flr gut befunden, was
dazu fuhrte, daB samiliche fir zu
Hause eingekauften Weinvorrate
noch wahrend der Rickfahrt ins
Quartier ebenfalls vertilgt wurden!
Am dritten Tag stand der Hallstatter
See und das Bundesinstitut fir Ge-
wasserforschung und Fischereiwirt-
schaft mit der Fischzucht Kreuzstein
auf dem Programm. Der Hallstatter
See verflgt Uber eine Wasserflache
von 8,58 km2 mit einer mittleren Tiefe
von 64,9 m und einer Maximaltiefe
von 125,2 m. Das Fischereirecht ge-
hort dem Staat und wird vom Bun-
desforst bewirtschaftet. Dazu sind
drei Berufsfischer angestellt. In erster
Linie wird auf Renken mit 38—40 mm
Maschenweite gefischt. Weitere Wirt-
schaftsfische sind Seeforelle, See-
saibling, Hecht und Rutte. Die Saib-
lingsbestande sind in den letzten
Jahren stark zurlckgegangen und
werden erst allmahlich wieder aufge-
baut.

Am See besteht keine Brutanstalt,
die naturliche Reproduktion wird mit

Ausnahme bei den Seesaiblingen als
ausreichend erachtet.

Die Fische werden Uber einen eige-
nen Laden in erster Linie grin, Ren-
ken auch gerauchert vermarktet. Die
Sportfischerei ist am See auf Seefo-
relle, Hecht und Aalrutte beschrankt.
Jahrlich werden 25 Jahreskarten und
2000 Tageskarten ausgestellt. Da die
Rutte durch starke Befischung sehr
stark zurlckgegangen ist, wurde
Pehuerdings eine Schonzeit einge-
uhrt.

Am Nachmittag wurde zum Schlu
die Bundesanstalt am Mondsee mit
ihrer Fischzuchtanlage Kreuzstein
besucht. Der Leiter Dr. A. Jagsch be-
richtete Uber die Seenuntersuchun-
gen an seinem Institut. Hier werden
die Auswirkungen der Aalpopulation
in Renkenseen untersucht. Bei den
verschiedenen Rassen der Seesaib-
linge in den einzelnen Seen geht es
vor allem um das Problem der Be-
standsvermischung. Man versucht
deshalb durch Aufzucht in Kreuzstein
die einzelnen Populationen zu stit-
zen. Eine weitere gréBere Untersu-
chung befaB3t sich mit den limnologi-
schen Auswirkungen der Ringkanali-
sation am Irrsee.

Da die Zeit etwas knapp war, ging es
friher als geplant zur Fischzuchtanla-
ge Kreuzstein. In dieser Anlage wer-
den hauptséchlich Besatzfische flir
die Osterreichischen Seen und Fliisse
erzeugt. Hecht, Coregonen, See-
saibling, Seeforelle, Huchen und
Asche werden erbritet und vorge-
streckt. Die Kapazitat der Anlage um-
faBt 10-15 Mio. Fische im Jahr. Dabei
spielt die Versorgung mit lebendem
Plankton aus dem Mondsee eine tra-
gende Rolle. Drei Boote sind laufend
mit Planktonfang beschéftigt, ein
weiteres Boot dient zum Transport
des gefangenen Planktons vom See
zur Fischzuchtanlage. Die Wasser-
versorgung der Anlage wird mit kal-
tem Bachwasser, Quellwasser und
Brunnenwasser (insgesamt ca. 180 I/
s) bestritten. Das Quellwasser kann
mit Hilfe einer Warmepumpe flir eine
Erwarmung auf 15 °C vor allem bei
der Hechtanfltterung herangezogen
werden.

Zum AbschluB3 dieses Berichtes sei
nochmals gedankt Herrn Dr. Jagsch
flr die Mithilfe bei der Organisation
und flr die Aufnahme in Scharfling
und allen Betriebsleitern, die sich und
ihre Betriebe zur Verflgung gestellt
haben. Ein ganz besonderer Dank
nochmals an Baron von Menzel flir
die Uberaus groBzligige Gastfreund-
schaft, die allen Teilnehmern noch
lange in angenehmer Erinnerung blei-
ben dirfte. Jahn, LD



