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Vom 2. bis 5. August 1992 fithrte der Ehe-
maligenverein der Bayerischen Landes-
anstalt fiir Fischerei ,FELS® seine all-
jahrliche Lehrfahrt durch. Der Drei-
Sterne-Bus war bis auf den letzten Platz
ausgebucht. Von den 50 Teilnehmern
kam der grofite Teil aus Bayern, aber
auch Baden-Wiirttemberg, Hessen, Nie-
dersachsen, Nordrhein-Westfalen und
Osterreich waren vertreten.

Der erste Tag war, bedingt durch die gro-
e Entfernung, ein reiner Anreisetag.
Die Fahrt ging iiber Augsburg, Ulm,
Stutgart, Karlsruhe, Neuenburg (Grenz-
iibergang), Miithlhausen, Belfort, Besan-
con nach Beaune in Burgund. Dort wur-
de Quartier bezogen, um von dort aus die
Ziele der beiden nichsten Tage anzufah-
ren.

Am zweiten Tag stand die Forellenzucht
Murgat, franzosische Bezeichnung , Tru-
ites des Fontaines, Aquaculture de Sal-
monides®, in Beaufort auf dem Pro-
gramm. Die lange Anfahrt bis unterhalb
Lyon hatte sich gelohnt. Der Betrieb be-

Hebe- und Sortieranlage, Forellenzucht Murgat

Fliepkandile mit Beliiftern, Forellenzucht Chauvey

steht seit 1898 als Familienbetrieb und
wird von den Gebriidern Murgat in vier
Generationen mit Forellen bewirtschaf-
tet.

Die Anlage ist als Flie[kanalsystem
konzipiert und verfiigt tiber 37 grofie
Flieffkanéle von 80 m x 6 m x 0,70-1,20
m. Sie hat einen Wasserbedarf von 1 m?/
s. Zur Zeit liefert die Quelle 150 Us, der
Rest mufl gepumpt werden. Der Mini-
mumbedarfliegt bei 500 I/s. Die Wasser-
temperatur liegt bei 10-11 °C im Durch-
schnitt, im Winter betragt das Mi-
nimum 7-8 °C, im Sommer das Maxi-
mum 20 °C. Der pH-Wert liegt bei 8,0.
Zwei Turbinen liefern Strom und halten
bei Stromausfall die Notversorgung auf-
recht. Beliiftet wird mit Faivre-Beliif-
tern, die mit einer Alarmanlage ans
Telefon gekoppelt sind. Die Besatz-
dichte wird mit 20 bis 30 kg/m3 angege-
ben, die maximale Kapazitit liegt be
620 t Speiseforellen. Die Produktion
wird zu 70 Prozent an Verbraucher und
Angler abgesetzt, der Rest geht iber
den Handel. Produktionsformen sind
die 250-g-Forelle fiir Vorspeisen, 300-g-
Fische vor allem als Export in die
Schweiz und 1-3 kg schwere Forellen
zur Erzeugung von 600 bis 800 g Filets
zum Réauchern. Die gesamten Fischlie-
ferungen werden vom Betrieb selbst ab-
gewickelt. Im Betrieb sind deshalb zwalf
AK beschaftigt.

Es wird ein eigener Laichfischbestand
gehalten und zwar 10000 Rogner Regen-
bogenforellen, 1000 Rogner Bachforellen
und 500 Rogner Bachsaiblinge, nebst
den entsprechenden Milchnern. Dane-
ben werden bei Bedarfnoch Eier aus dem
Ausland zugekauft.

Das Bestechendste an der gesamten An-
lage war aber die ausgekliigelte Mecha-
nisierung. Das Sortieren und Verladen
der Fische erfolgt mit einem Hebegeriit
der Firma Faivre mit integrierter Sor-
tiermaschine. Mit Hilfe von Gittern in
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Forderschnecke und Sortiermaschine, Forellenzucht Chauvey

den Flielkanélen werden die Fische von
einem Mann zur Maschine geschoben,
dort gehoben und sortiert und anschlie-
flend verladen. Es sind 2-4 Sortierun-
gen moglich, die Leistung liegt bei 2-3 t/
h. Der Strombedarf betragt 12 kW. Zur
Zeit ist die Entwicklung einer Kombi-
nation der Hebe- und Sortieranlage
mit einer automatischen Waage in Pla-
nung.

Am zweiten Tag ging es von Beaune nach
I'lsle-s-Doubs zur Aquaculture Ives
Chauvey, Appenans. Die Familie Chau-
vey bewirtschaftet sechs voneinander ge-
trennt liegende Anlagen, davon eine
Karpfenteichanlage und fiinf Forellen-
teichwirtschaften und zwar zwei fiir
Speiseforellen und je eine fiir Brutauf-
zucht, Setzlinge, Bachforellen und fiir
Sportfische. Eine dieser Anlagen, und
zwar die ,Salmoniculture de la Belle-
meuniere“, wurde besichtigt. In dieser
Anlage werden vorwiegend Speisefische
produziert und Laichfische gehalten. Es
handelt sich um eine ehemlige Miihle mit
einer Wassermenge von 50 bis 60 I/s und
einer variablen Wassertemperatur von
7 bis 13 °C. Am Einlaufist eine automati-
sche Siebreinigung installiert, bei der die
Blitter abgeschwemmt werden. Es ste-
hen sieben Fliekanile, davon zwei gro-
e (60 m x 3,50 m bzw. 5 m x 0,70 m) und
fiinf kleinere (30 m x 4 m x 0,70 m) und
zwei grofle Becken zur Verfigung. In je-
dem Kanal sind drei Beliifter (}/4-3 PS
installiert. Die Produktion liegt bei 80 t
Speiseforellen. Die Besatzdichte betragt
60 kg/m3. Beliefert werden nur Kollegen
und Fischereivereine. Die Anlage wird
von einem stdndigen Mitarbeiter bewirt-
schaftet, dem allerdings Aushilfskrifte
zur Verfiigung stehen, so daf ein durch-
schnittlicher Arbeitskréftebesatz von et-
wa 1,5 AK zustande kommt.

Die Regenbogenforellen werden gen-
manipuliert, um nur Rogner fiir Speise-
forellen zu produzieren. Die Fiitterung
erfolgt bis zu einer Gréfie von 12 bis 15
c¢m von Hand, dann wird auf Automaten
umgestellt. Abgefischt wird mit einer
mobilen Faivre-Fiorderschnecken, die die
Forellen in die Sortieranlage der Firma
Faivre befordert. Die Leistung betrigt
dabei zirka 3 t/h.

Nach dem obligatorischen reichhaltigen
Mittagessen in Baume-les-Daumes
stand dann die Besichtigung der Firma
Faivre an. Es waren zwar gerade Be-
triebsferien, aber gerade deshalb konnte

Firma Faivre, Baume-les-Daumes

in zwei Gruppen unter der fachkundigen
Fithrung der beiden Chefs, Senior und
Junior, eingehend diskutiert werden.
Die Firma Faivre hat sich neben allge-
meinem Fischereibedarf vor allem auf
Sortiermaschinen, Fischférderschnek-
ken und Beliifter spezialisiert. So wer-
den bei den Sortiermaschinen drei, bei
den Forderschnecken vier und bei den
Beliftern ebenfalls vier Modelle
(0,25-2,0 PS) angeboten. Daneben ist
noch besonders zu nennen die elektroni-
sche Eizdhlmaschine. Jeder Teilnehmer
konnte sich anhand der bereitgestellten
Preislisten eingehend informieren. In-
teressant war vor allem die Mitteilung
der Herren Faivre, daf} zur Zeit an einer
kleinen Sortiermaschine fiir Briitlinge
und an einem noch leichteren und be-
weglicheren Hebegerit planerisch gear-
beitet wird. Im Anschlufl an die Werks-
fithrung wurden die Teilnehmer reich-
lich bewirtet, was bei der groBen Hitze
dankend wahrgenommen wurde und
noch ausgiebig Gelegenheit zum Fach-
simpeln gab. An dieser Stelle méchte ich
Herrn H. E. Gruss von der Firma Faivre
sowie Herrn Faivre senior und junior fiir
die Bereitschaft und ihr Engagement,
die Exkursion vorzubereiten und mit
durchzufithren, sehr herzlich danken.
Die Teilnehmer werden diese Felsexkur-
sion sicherlich in guter Erinnerung be-
halten.

Der vierte Tag war dann wieder der
Heimreisetag, der ohne besondere Vor-
kommnisse ablief, so dafi die Exkursion
am Mittwoch nach einigen Zwischenauf-
enthalten wohlbehalten gegen 18 Uhr in
Starnberg ankam.

Jahn, LD



