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Felslehrfahrt nach Tschechien 1996

Jahn, LD, Geschiftsfihrer

Der Forderverein der Ehemaligen der
Bayerischen Landesanstalt fiir Fischerei
fithrte vom 27. Juli bis 30. Juli 1996 seine
traditionelle Fachexkursion diesmal nach
Tschechien durch. Das Interesse an der
Lehrfahrt war grof}, so dafl nicht alle In-
teressenten beriicksichtigt werden konn-
ten. So war der Reisebus mit 51 Teilneh-
mern aus Bayern, Baden-Wiirttemberg,
Niedersachsen, Rheinland-Pfalz, Nord-
rhein-Westfalen und Osterreich voll be-
setzt.

Erstes Besichtigungsobjekt war noch auf
deutschem Boden die Firma Kronawitter,
Wallersdorf in Niederbayern. Die Teilneh-
mer hatten ausgiebig Gelegenheit, das
umfangreiche Angebot der Firma Krona-
witter auf dem Fischereigerdtesektor zu
sichten und zu studieren und fachkundige
Erlauterungen einzuholen. Nach einer
ausgiebigen Starkung mit einer bayeri-
schen Brotzeit, gespendet von der Firma
Kronawitter, bestieg man frohgemut den
Bus, um die Reise Richtung Tschechien
fortzusetzen. Die Fahrt ging iber den
Grengziibertritt Philippsreuth nach Bud-
weis, wo im Hotel Gomel Quartier bezo-
gen wurde und von wo aus die Besichti-
gungsfahrten der nichsten Tage gestartet
wurden. Als erstes teichwirtschaftliches
Besichtigurigsobjekt stand am Sonntag-
vormittag die Teichwirtschaft Rybnikérst-
vi Hlubok4 a. s. an.

Die Teichwirtschaft liegt in Stidbéhmen in
der nidheren Umgebung von Budweis. Sie
verfiigt tiber eine Teichfléiche von 2800 ha.
Die Teiche sind ca. 500 Jahre alt, und dar-

unter sind GroBteiche wie der Rosenberg-
(500 ha) und der Dehtar-Teich (380 ha).
Produziert werden zu 90 % Karpfen, und
zwar der Bohmische Schuppenkarpfen,
daneben Welse, Schleie, Hecht, Zander,
Marine, Stére und Zierfische (Koi und die
Goldformen von Orfe, Schleie und Amur).
Die Gesamtproduktion betrigt 12000 t
Fische. Die Durchschnittsertrage liegen
bei ca. 500 kg/ha. Es wird ganzjihrig ver-
marktet, Hauptsaison ist allerdings Weih-
nachten-Neujahr. Es steht eine Hélteran-
lage von 1300 t Kapazitit zur Verfiigung.
80 % der Produktion wird exportiert, und
zwar vorwiegend nach Belgien, Frank-
reich, Serbien und in die Bundesrepublik.

Zur Anlage gehort auch ein grofles Brut-
haus, in dem Bach- und Regenbogenforel-
len, Store, Rutten, Karpfen, Schleien, Koi,
Welse und Hechte erbriitet werden. Fiir
die Wasserversorgung stehen drei Mog-
lichkeiten, ndmlich Frischwasser, Kiihl-
wasser und Dampfwasser, zur Verfiigung,
die jeweilige Mischung erfolgt computer-
gesteuert. Die Wasserqualitat ist relativ
gut, da die Landwirtschaft kein Geld fiir
intensive Diingungsmafnahmen zur Ver-
fiigung hat. Die Sauerstoffzufuhr erfolgt
iiber ein Flissiggassystem der Fa. Linde.
Fir die Storfiitterung wird Alma-Forel-
lenfutter eingesetzt.

Als néchstes ging es zum Rosenbergteich,
mit 500 ha der grifite Teich Europas. Der
Teich wird alle zwei Jahre gefischt und
bringt durchschnittlich ca. 500t Fische
(Karpfen, Marénen, Hechte, Welse etc.).
Ein Spitzenergebnis gab es 1975 mit 650t.

Die Karpfen werden als K 4 mit ca. 2,2 kg
@ geerntet. Im Teich wird mit Futterboo-
ten an drei Futterpldtzen gefittert. Die
Abfischung dauert sechs Wochen. Die
Fischgrube ist 9 m lang, die Lkw-Einfahrt

Bild 1: Teichwirtschaft Rybnikdrstvi
Hlubokad, mechanischer Hebekescher in der
Vorstreckanlage
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Bild 2: Teichwirtschaft Blatenskd Ryba, Grofteich von 1492 mit 109 ha

ist betoniert, und sie wird mit einem
Schwimmsaugbagger vom Schlamm frei-
gehalten.

Ein weiterer Grofiteich ist der Dehtar-
Teich mit 380 ha. Er wird ebenfalls alle
zwei Jahre gefischt und bringt ca. 400 t
Fische, darunter ca. 10 t Hechte, 10 t Zan-
der, 3-4 t Mardnen und 1-2 t Schied.

Ferner wurde noch eine Vorstreckanlage
mit 13 Teichen und 13,5 ha Wasserfliche
angefahren. Produziert werden K 0, Amur
0, S 0, Goldorfe 0, Koi 0. Dabei werden et-
wa 1 Mio. K 0/ha gesetzt und nach ca. ei-
nem Monat mit 2,5 cm in Normalteiche
umgesetzt. Zander werden in Netzkifige
mit Weidenzweigen (mit Bldttern) zum
Ablaichen gebracht, immer zwei Rogner
und ein Milchner. Fiir die aufschlufreiche
Fithrung darfich mich im Namen der Fels
bei Ing. Igor Krejcar ganz besonders be-
danken.

Der Nachmittag stand fiir die Besichti-
gung von Schloff Hlubokd zur Verfiigung.
Im Windsor-Stil von der fiirstlichen Fami-
lie Schwarzenberg erbaut, legt es heute
noch Zeugnis ab fiir den Reichtum und die
Pracht der ehemaligen k. u. k.-Monarchie.

Am Montag ging es morgens nach Blatna
zur Teichwirtschaft Blatenskd Ryba. Es
handelt sich dabei um eine GmbH, bei der
die Anteile von den Grundbesitzern gehal-
ten werden. Schwerpunkte der Produkti-
on sind Gefliigel (ca. 700 t) und Fische (ca.
890 t), speziell Karpfen (Schupper und
Spiegler). Die Wasserfliche betrigt 1665
ha, Es werden Fische und Gefliigel, vor-
wiegend Enten gefroren, vor allem in
Westbéhmen vermarktet.

Weiterverarbeitet werden Fische, vorwie-
gend Karpfen, Grasfische (Silberkarpfen)
und Lachs, zu Riducherware, Fischsalami
(40 % Fisch, 60 % Fleisch), Fischhack-
fleisch, Fischbratwiirste. Der Markt fiir
diese Produkte als ganzjdhriges Warenan-
gebot 14t sich nur langsam aufbauen, da-
gegen ist der Markt fur Lebendkarpfen an
Weihnachten nach wie vor stabil. Bei der
Entenproduktion wird eine sehr gute

Fleischqualitédt produziert, die Preise wer-
den aber durch Billigimporte aus Ungarn
beeinflufit. Neben der bearbeiteten Ware
spielt der tégliche Lebendverkauf (max.
1,5 t) eine bescheidene Rolle. Wegen der
schlechten Wasserqualitidt wird auf eine
eigene Erbriitung verzichtet.

Zum Schlul}l wurde noch ein 109 ha grofer
Teich, der bereits 1492 angelegt wurde,
gezeigt. Der Ertrag liegt bei 170 t Fisch,
vorwiegend Karpfen. Es wird alle zwei
Jahre abgefischt. Wihrend des Sommers
wird 1/, — /5 der Produktion am Futter-
platz abgeschopft, ein Zug mit der Teich-
wade bringt dabei ca. 50 dt Fische. Einge-
setzt wurden Karpfen von ca. 400 bis
500g. An diesem Teich sind vor allem
Kormoranschdden zu beklagen. Fiir die
eindrucksvolle Fiihrung diirfen wir Herrn
Ing. Véaclav Milota bestens danken.

Der nichste Betrieb, der besichtigt wurde,
war eine Forellenteichwirtschaft der Kla-
tovské rybdrstvi, a. s. in Annim. Die Klat-

taufischerei hat insgesamt 400 Teiche mit
2300 ha Wasserfliche. Die Forellenzucht
in Annim hat 6 ha. Die Wasserzufuhr lie-
fert der FluB Otava mit 1,5 m%s. Die Was-
sertemperatur liegt nur im Juli, August
und September knapp iiber 10 °C, sonst
immer darunter. Im Winter 1995/96 lagen
die Teiche z. B. sechs Monate unter Eis.
Das eigentliche Problem ist das geringe
SBV und damit verbunden der niedrige
pH-Wert des Wassers. So muB oberhalb
der Teichanlage durch eine Kalkstation
laufend entsprechend den gemessenen
pH-Werten Kalk zugefithrt werden, um
den pH-Wert stabil zu halten.

Produziert werden ca. 100 t Regenbogen-,
Bachforellen und Bachsaiblinge als Spei-
sefische und Satzfische je nach Nachfrage.
Maschinell arbeitet die Anlage mit einer
Milanese Sortiermaschine und einem me-
chanischen Hebekescher. Neben den Tei-
chen wird der Zuleiter ebenfalls als Flief3-
kanal zur Speisefischproduktion bis zum
Herbst (Blatteinfall) genutzt.

Unser Dank gebiihrt dem Leiter der Klat-
tauer Fischerei, Ing. Jaroslav Prucha, der
uns fachménnisch durch die Anlage fiihr-
te.

Am Dienstag morgen wurde die Riick-
fahrt angetreten, wobei noch die Besichti-
gung des Lachsverarbeitungsbetriebes
Laschinger bei Bischofsmais auf dem Pro-
gramm stand. Der Betrieb verarbeitet
durchschnittlich 25 t, in der Saison 60 t
Lachs pro Tag. Die Fische stammen aus
firmeneigenen Lachsfarmen in Norwegen,
Schottland, Irland und den Shetlandin-
seln. Die Lachse werden bis zu einer
Grofle von 4-6 kg gezogen.

Der Filiervorgang wird mit einer Bader-
Maschine bewiltigt, die 18 Fische pro Mi-
nute verarbeitet. Der nichste Arbeitsab-
schnitt ist die Salzlakeeinspritzmaschine,
die mit 23 % gesittigter Lake arbeitet und
2 t pro Stunde schafft. AnschlieBend wird
drei Stunden getrocknet. Die Verzehrs-

Bild 3: Forellenzucht Annim der Klatovské rybarstvi
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konzentration liegt dann bei 3,5-3,8 %
Kochsalz. Nach drei Stunden im Reife-
raum wird in fiinf Atmoséfen drei Stun-
den kaltgerduchert. Im gerducherten Zu-
stand werden die Filets zwei Stunden bei
—45 ° schockgefroren, um dann im Schnei-
desaal weiterverarbeitet zu werden. 98 %
der Ware wird heute geschnitten verlangt.
Im Schneidesaal wird mit 38 Schneidema-
schinen geschnitten, beim Schnittvorgang
werden auch die Stehgriten entfernt. Der
geschnittene Lachs wird dann vakumiert
in 200-g- oder 150-g-Portionen.

Der kaufménnische Leiter, Herr Thomas
Wrede, fiihrte ein interessantes Lachs-Vi-
deo vor. Der derzeitige Verbrauch in der
BRD liegt bei 20 000 t/Jahr. Fiir seine Aus-
fithrungen und desgleichen Herrn Tho-
mas Seid] fiir die Fiithrung sei herzlich ge-
dankt, ganz besonders aber Herrn La-
schinger, der leider verhindert war, fiir die
generelle Erlaubnis zur Besichtigung.

Nach dieser beeindruckenden Visite des
Betriebes Laschinger wurde wieder die
Fa. Kronawitter in Wallersdorf angefah-
ren, wo es nochmals Verpflegung vor der
Heimreise in Form von niederbayerischen
Backfischen, zubereitet von Sepp Stein-
berger, mit Brezen und Bier gab. Vielen
Dank an Herrn Kronawitter und seine
Helfer, die alle dazu beigetragen haben,
fiir das leibliche Wohl der Teilnehmer zu
sorgen. Ein Teil der Teilnehmer trat mit

Bild 4: Lachsverarbeitung im Betrieb Laschinger, Bodenmais

ihren hier abgestellten Pkws die Heimrei-
se an, wihrend der Rest mit dem Bus
Starnberg gegen Abend erreichte.

Wenn man sich bei den Ehemaligen um-
hérte, ist die Lehrfahrt bei allen gut ange-
kommen, und der besondere Dank gilt

FWM Maschke, der sich um die Organisa-
tion grofle Verdienste erworben hat.
Selbstverstidndlich wird auch 1997 eine
Exkursion stattfinden, und zwar diesmal
im Herbst, um auch den Seenfischern wie-
der eine Teilnahme zu erméglichen.



