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Der FELS in der Slowakei - ein Exkursionsbericht
Dipl.-Ing. agr. Reinhard Reiter, Institut fiir Fischerei Starnberg

Der Forderverein der Ehemaligen der
Bayerischen Landesanstalt fiir Fischerei e.
V. (FELS) am Institut fiir Fischerei Starn-
berg fiihrte die diesjihrige Exkursion vom
19. bis 23. Juni 2005 in die Slowakei durch.
Die Slowakei mit etwas mehr als 5 Mio.
Einwohnern produziert in der Aquakultur
etwa 1.000 t Fische, davon ca. 70 % Forel-
len und 30 % Karpfen mit Nebenfischen.
Der Pro-Kopf-Verbrauch liegt bei etwa 7
kg pro Jahr. Schwerpunkt der Exkursion
war die dortige Forellenteichwirtschaft.
Insgesamt 43 Mitglieder wollten die Zucht,
Produktion und Verarbeitung von Forellen,
Aschen, Huchen und Saiblingen kennen
lernen (Bild 1). Uwe Trauner von der Fa.
Dana Feed A/S kniipfte die Kontakte zu
Jozef Bukovsky, dem Manager der slowaki-
schen Fa. AnPro Co., der mithalf, geeigne-
te Betriebe auszuwihlen, die Tour zu pla-
nen und der die Reisegruppe tiber die ge-
samte Exkursion begleitete. Beiden sei an
dieser Stelle nochmals herzlich gedankt.

Erste Anlaufstelle war die vor zwei Jahren
neu errichtete Fischzucht Rybdren sv. Pe-
tra in Jelka knapp hinter der Grenze bei
Bratislava. Hier werden Store (nach Aus-
sagen des Betriebsleiters: Sibirischer Stor,
Transmontanus, Loffelstér und weitere)
und Regenbogenforellen in Betonbecken
gehalten, die tiber eine grofle Forderpumpe
mit 37 kW Leistung mit Wasser versorgt
werden. Etwa 200 Sekundenliter (I/s), mit
einer Temperatur zwischen 9 und 18 °C,
werden aus etwa 8 m tiefer liegenden Bag-
gerseen angehoben. Zu beachten ist, dass
die Strompreise mit weniger als 4
Cent/kWh in der Slowakei sehr niedrig
sind. Die Stérproduktion befindet sich im
Aufbau, Regenbogenforellen werden vor al-
lem nach Bratislava und Osterreich ver-
marktet. Vier Angestellte sind in der Zucht
und Verarbeitung tétig. In Teichen werden
zudem Karpfen produziert. Neben dem Be-
trieb von Angelteichen stellt vor allem das
vor einem dJahr errichtete Restaurant ein
weiteres Standbein des Betriebes dar.

In den folgenden Tagen wurden die weite-
ren Betriebe zentral von Zilina aus ange-
fahren, wo sich das Hotel befand. Zilina ist
eine Stadt mit etwa 100.000 Einwohnern
im Norden der Slowakei. Die erste Anlage,
die am zweiten Tag besucht wurde, wurde
1985 gebaut und ist vom Fischereiverband
gepachtet. Der Fischzuchtbetrieb, der von
Herrn Kostian mit seiner Familie bewirt-
schaftet wird, befindet sich in Turcianske
Teplice und wird von 550 Us Bachwasser
gespeist. In 43 mit Betonplatten ausgeleg-
ten 30 x 8 m groflen Teichen werden jéhr-
lich etwa 100 t Regenbogenforellen und 3
t Bachforellen erzeugt. Die Fiitterung er-
folgt mit Druckluftautomaten, die zum Teil
bereits seit 20 Jahren ihren Dienst verrich-
ten. Bachforellen, Aschen und Huchen wer-
den gestreift, die Erbriitung findet aller-
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Bild I1: Die FELS-Reisegruppe mit Huchen

dings aufgrund ungiinstiger Wasserqua-
litét in einer anderen Anlage statt. Etwa 1
Mio. Ascheneier werden jdhrlich gewon-
nen. Die Laichfische befinden sich in einem
auBergewihnlich gestaltetem Becken mit
Flachwasserzone. Die laichreifen Fische
zieht es im Friihjahr bei steigenden Was-
sertemperaturen (von 0 °C auf 7 °C) ins
flache Wasser, wo sie zur kiinstlichen Ver-
mehrung abgefangen werden konnen. Be-
reits ab 3 — 4 °C laichen die Aschen ab.
Die Schlupfrate liegt bei 70 %. Die Fiitte-
rung der Laichéischen erfolgt mit Trocken-
futter, das nur 8 % Fettanteil aufweist.
Huchen erhalten Lebendfutter. Nach der
Erbriitung und Aufzucht im Betrieb Biely
Potok werden die Fische als Setzlinge wie-
der zuriick gekauft und zu Besatz-
(Aschen, Huchen und Bachforellen) und
Speisefischen (Regenbogenforellen) aufge-
zogen. Ein Kilogramm Portionsforellen er-
zielt in der Vermarktung iiber Supermérk-
te 180 — 200 Slowakische Kronen (SK), das
entspricht etwa 4,70 - 5,20 EUR/kg. Fiir
ein kg rotfleischige Lachsforellen (weibli-
che Tiere > 1 kg) werden bis zu 300 SK
(7,80 EUR/kg) bezahlt. Die Umweltaufla-
gen sind relativ gering. Eine Wasserbenut-
zungsgebiihr ist nicht zu bezahlen. Am En-
de der Anlage befindet sich ein groBer Ab-
setzteich, der seit seinem Bestehen jedoch
noch nicht gerdumt wurde.

Dipl.-Ing. Jan Kohut fithrte uns durch die
néichste Anlage in Slovianska Dolina, die
1987 erbaut wurde. Es ist eine der wnchtlg-
sten Zuchtanlagen, die die anderen zur Fir-
mengruppe Slovryb a. s. (Aktiengesell-
schaft) gehérenden Betriebe mit Satzfi-
schen beliefert. Ein Teil der Setzlinge geht
auch nach Tschechien. Etwa 800 I/s Quell-
wasser, das 1 km oberhalb entspringt,
konnen genutzt werden. Die Laichfische
werden in Beton- und Erdteichen gehalten.
Die Wassertemperatur liegt relativ kon-
stant zwischen 7,8 und 8,6 °C. Neben Re-
genbogenforellen 'werden vor allem Bachfo-
rellen (etwa 1 Mio. Setzlinge), Aschen,
Bachsaiblinge und Huchen produziert. Re-

genbogenforellen werden in zwei Linien,
Kamloops-Forelle und eine franzosische
Herkunft, in Rein- und Hybridzucht ver-
mehrt. Die Aufzucht der Jungfische erfolgt
platzsparend, in dachférmig angeordneten
Rinnen (Bild 2) und Rundstrombecken.
Aschenbriitlinge werden mit lebendem und
gefrorenem Plankton sowie spiter mit
Trockenfutter angefiittert.

Nur einen knappen Kilometer unterhalb,
am gleichen Gewisser, befindet sich die
Anlage von Ondrey Mizera, die vor drei
Jahren erstellt wurde. Etwa 150.000 Be-
satzfische werden im eigenen Bruthaus ge-
ziichtet. Die Jahresproduktion liegt bei et-
wa 10 t Speisefischen. Neben Bachforellen
werden Regenbogenforellen, Saiblinge
aber auch Karpfen und Zierfische gehal-
ten. Ein besonderer Blickfang sind die
wunderbar gefirbten Goldsaiblinge im
Schauteich der Anlage. Insgesamt présen-
tiert sich das Geldnde professionell ange-
legt und besonders attraktiv fiir Angelfi-
scher. Die in den Angelteichen gefangenen
Fische kiénnen nach Bezahlung (etwa
2,50 EUR/kg Karpfen bzw. 11,- EUR/kg Fo-
rellen) direkt vor Ort in einer Grillhiitte
zubereitet und verspeist werden.

Das néchste Exkursionsziel war der Be-
such der Landwirtschafts- und Fischerei-
schule Mogovce. Dies ist die einzige derar-
tige Schule in der Slowakei, neben einer
hoheren Schule in Bratislava, die mehr
theoretisch ausgerichtet ist. Schuldirektor
Ing. Zirko und Fachlehrerin Frau Ing.
Maéria Kostanové begriifiten die Reisegrup-
pe, fiihrten durch die Gebdude und erklar-
ten das dortige Schulsystem. Die Ausbil-
dung zum Fischwirt schlieit sich norma-
lerweise an einen neunjihrigen Schulbe-
such an und dauert wie in Deutschland
drei Jahre. Zur Zeit nehmen 160 Schiiler
am Schulbetrieb teil, davon etwa 50 Fi-
scher in den drei Jahrgéingen. Die Auszu-
bildenden sind im Wechsel eine Woche in
der Schule und eine Woche auf dem Lehr-
betrieb. Der Schulunterricht ist aufgeteilt
in Theorie und Praxis. In Gruppen von 6
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Bild 2: Rinnen mit Aschenbriitlingen

bis 10 Schiilern werden unter Anleitung
eines Angestellten Speiseforellen produ-
ziert und verarbeitet. Hierzu wurde auf
dem Gelinde der kleinen staatlichen Forel-
lenzucht ein Schlachthaus nach hohem Hy-
gienestandard erbaut. Etwa 10 t Portions-
forellen werden hier jahrlich geschlachtet,
vakuumverpackt und tiefgefroren. Nach
dem bestandenen Schulabschluss kommen
jedes Jahr einige der Absolventen in staat-
lichen Gesellschaften bei einem Monats-
lohn von etwa 250 EUR unter. Der eine
oder andere findet auch in Privatbetrieben
eine Anstellung, allerdings bei geringerer
Bezahlung. Alternativ kann nach zwei wei-
teren Schuljahren das Abitur abgelegt wer-
den.

Der wichtigste Forellenbetrieb der Akti-
engesellschaft Slovryb a. s., die in mehre-
ren Betriebsteilen insgesamt 500 t Forel-
len (etwa 70 % der slowakischen Erzeu-
gung) produziert, liegt in Biely Potok und
wird von Ing. Stefan Janéek und seinem
Sohn betreut. Die Anlage wurde 1989 auf
dem 5 ha groflen Grund erbaut. Auf 1 ha
Wasserfldche werden bei einem Frisch-
wasserzulauf von 1,4 m?s aus dem Fluss
Revuca 280 t Speiseforellen erzeugt,
tiberwiegend in FlieBkanilen (Bild 3).
Neben dem Flusswasser, das im Jahres-
verlauf starken Temperaturschwankun-
gen zwischen 0O und 17 °C unterliegt, kén-
nen noch 40 bis 100 I/s Quellwasser mit
konstanter Temperatur von 11,5 °C ge-
nutzt werden. Die hoheren Temperaturen
sind vor allem fiir die Aschenvermehrung

Bild 3: Fliefkanalanlage der Fa. Slovryb a. s. in Biely Potok, im

Hintergrund die Verarbeitungshalle

wichtig. Zur Zeit des Besuchs war das
Bruthaus komplett mit Aschenbrut ge-
fiilllt. Etwa 1 bis 1,5 Mio. Aschensetzlin-
ge werden jihrlich aufgezogen. Das Ge-
heimnis der Anfiitterung konnte leider
nicht geliiftet werden. Die Aschen werden,
wie Bachforellen, fiir den Besatz in Flief-
gewidsser geziichtet. Regenbogen- und
Lachsforellen dieses und der anderen Be-
triebe der Gesellschaft werden in der Ver-
arbeitungshalle nach hohen Hygienestan-
dards geschlachtet. 50 — 55 % der Fische
gehen frisch, gekiihlt auf den slowaki-
schen Markt, etwa 40 — 45 % werden
tiefgefroren nach Tschechien, Ungarn und
Deutschland vermarktet und nur etwa 2
% werden gerduchert,

In weiteren zur Fa. Slovryb a. s.gehoren-
den Betriebsteilen werden jeweils an die
gegebenen Standortbedingungen ange-
passte Produktionsverfahren durchge-
fithrt. In einer Anlage in Podsucha, seit
1955 bestehend, werden in Erdteichen bei
einem Frischwasserzulauf von 100 1/s
Bachforellen-Laichfische gehalten. Etwa 3
Mio. Bachforellen werden jihrlich in 10
°C kithlem Wasser erbriitet. In der Fisch-
zucht Deménovd werden 150.000 Regen-
bogenforelleneier in 7 °C kiithlem Quell-
wasser erbritet. Etwa 300.000 Setzlinge
konnen hier jihrlich in Erdteichen und
eingehausten Fliefkanilen produziert
werden. 65 Sekundenliter 2 bis 10 °C
kithles Bachwasser stehen hierfiir zur
Verfiigung. Die aufgezogenen Setzlinge
werden dann jeweils im Mai in die Netz-

Bild 4: Netzgehegeanlage Liptovskd Mara

kifiganlage Liptovskd Mara (Bild 4) ver-
bracht, wo sie bis Dezember vom 5 g
schweren Fisch auf Speisefischgrife her-
anwachsen. Die Forellenproduktion findet
hier in 186 3 x 4 m breiten und 4 m tie-
fen Netzen, mit 8 bis 15 mm Maschen-
weite statt. Die maximale Besatzmenge
betrigt etwa 400 kg pro Gehege. Auch ge-
gen Ende der Aufzucht ist die Besatzdich-
te damit unter 10 kg/m®. Die Jahrespro-
duktion liegt bei 65 t. Die Fiitterung er-
folgt vom Boot aus und dauert mit zwei
Arbeitskréften ca. 4 Stunden pro Tag.
Jungfische werden zweimal, grifere Fi-
sche einmal téglich gefiittert. Die Wasser-
temperaturen steigen im Sommer auf ma-
ximal 23 °C. Im Winter miissen die Netze
wegen Eisbildung entnommen werden.
Die Netzgehege sind in dem 2160 ha
groflen und maximal 43 m tiefen Stausee
seit 1977 im Einsatz und werden jdhrlich
versetzt, um extreme Kotansammlungen
darunter zu vermeiden. Gegen fischfres-
sende Vigel, wie z. B. Mowen, sind Ab-
decknetze angebracht. Einen Braunbir,
der einmal durch das Gehege schwamm,
konnte das allerdings nicht abhalten.

Neben vielfiltigen fachlichen Eindriicken
konnte bei einem Besuch der Eishohle in
Deménova und einer Fahrt mit der Berg-
bahn auf die Gipfel der Hohen Tatra die
grofle Naturvielfalt und -schénheit der Slo-
wakei bewundert werden. Aber auch die
Naturgewalten, die hier hin und wieder z.
B. in Form von Stiirmen wirken und im
Jahr 2004 auf mehreren 10.000 ha Wald-
flichen die Biume wie Streichhélzer um-
knicken lieflen, waren ebenso sichtbar. Die
wasserreichen Biche und Fliisse sind fiir
die Fischproduktion ein unschitzbares Ka-
pital. Ein grofler Vorteil in der slowaki-
schen Produktion sind zudem die niedrigen
Léhne und giinstigen Energiepreise. Mit
dem Beitritt zur EU richtet sich die Slowa-
kei verstiarkt nach Westen aus. Die Fa. Slo-
vryb a. s. hat den deutschsprechenden
Markt im Auge und preist in professionell
erstellten Hochglanzprospekten in deut-
scher Sprache ihre Forellen und Forellen-
produkte an. Andere hoffen auf deutsche
und westeuropéische Touristen, die in der
schénen slowakischen Natur Fische angeln
wollen. Fiir die mitgereisten Fischziichter
gab es viel Interessantes zu sehen, das in
guter Erinnerung bleiben wird. Die Slowa-
kei war auf jeden Fall eine Reise wert.



