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FELS-Exkursion 2013 nach Mecklenburg-Vorpommern

Dr. Reinhard Reiter, Institut fir Fischerei, Starnberg

Die Exkursion des ,Férdervereins der Ehe-
maligen der Bayerischen Landesanstalt
fiir Fischerei e.V.* (FELS) fiihrte von
20.- 24. Oktober 2013 36 Teilnehmer aus
Deutschland und Osterreich nach Meck-
lenburg-Vorpommern, dem sechsgrofiten
Bundesland mit der geringsten Einwoh-
nerdichte aller Bundeslinder aber der
zweitgrofiten Wasserfliche hinter Bayern.
138.000 ha Wasserfliche entsprechen
sechs Prozent der Bodenfliche. 26.000 km
Fliisse und Kanile sowie 2.028 Seen pri-
gen diese schine Region im Nordosten
Deutschlands, nicht zu Unrecht als ,Land
der 1.000 Seen”“ beschrieben. Im Zentrum
liegt die Miiritz, der grifBte deutsche Bin-
nensee, der vollstindig innerhalb Deutsch-
lands liegt. Der Name Miiritz leitet sich
vom slawischen Namen ,Morcze* ab und
bedeutet ,Kleines Meer®. In der Stadt
Waren, direkt an der Miiritz, lag schlie3-
lich auch das Domizil, von dem aus die Fi-
scherei Mecklenburg-Vorpommerns erkun-
det wurde.

Der Binnenfischereibericht weist fiir
Mecklenburg-Vorpommern im Jahr 2011
47 Haupterwerbsbetriebe und 13 Nebener-
werbsbetriebe aus, mit einem Fischfang
von 580 t, einer Karpfenproduktion von
473 t, einer Forellenproduktion von 188 t
und einer Welsproduktion von 336 t. Die
Fischerei ist mit der kleinen Hochsee- und
Kiistenfischerei, der Seenfischerei und der
Fischproduktion in Forellen- und Karpfen-
teichanlagen bis hin zu Kreislaufanlagen
sehr vielfiltig. Daneben gibt es mehrere
Forschungs- und kulturelle Einrichtungen
sowie eine wunderbare Landschaft zu be-
wundern.

Bereits am ersten Abend erfuhren wir bei
einem gemeinsamen Abendessen von den
Herren Carsten Kiihn (Leiter des Instituts
fiir Fischerei der Landesforschungsanstalt
fiir Landwirtschaft und Fischerei), Dr.
Giinther Scheibe (Geschiftsfithrer von

PAL Anlagenbau) und Ulrich Paetsch (Vor-
sitzender des Beirats der Miiritz-Plau
GmbH) viel Wissenswertes iiber die Fi-
scherei und Fischproduktion in Mecklen-
burg-Vorpommern.

Die erste Anlaufstelle war dann am zwei-
ten Tag die Fischereigenossenschaft
»Peenemiindung® Freest e. G. an der
Ostsee bei Usedom. Die Genossenschaft
wird von 79 Mitgliedern betrieben und hat
einen Jahresumsatz von 6 Mio. €, davon
30 % aus dem Fang, 60 % aus der Verar-
beitung und 10 % aus dem Laden. Ge-
schiftsfiihrer Michael Schiitt stellte uns in
Bildern die Flotte von 54 Fahrzeugen vor,
davon 25 Kutter mit einer Bootslinge zwi-
schen 8 und 18 m. Die benutzten Fangge-
riite sind iiberwiegend Stellnetze, Langlei-
nen und Reusen. Die Schleppnetzfischerei
wird nur im geringen Umfang betrieben.
Die Fanggebiete sind der Greifswalder
Bodden, die AuBlenkiisten der Inseln Use-
dom und Riigen, der Peenestrom, der Dar-
Ber Bodden, die Pommersche Bucht (Oder-
bank), das Arkonabecken und dstlich der
Insel Bornholm. Der Jahresfang liegt bei
2.000 - 4.000 t und besteht hauptsichlich
aus Hering, Dorsch und Flunder. Die An-
landung der Fische erfolgt im kommuna-
len Fischereihafen. Die frischen Finge
werden zu 95 % im Ausland (Hauptabnah-
melédnder: Ddnemark, Holland und Polen)
und nur zu 5 % im Inland vermarktet. Seit
1972 besteht eine gute Zusammenarbeit
mit Hirtshals in Didnemark. Dorthin wer-
den 95 % der Heringe (2.000 - 3.000 t/Jahr,
70 % Rogner) zu aktuell 56 Cent/kg ver-
kauft und von dort iiberwiegend weiter
nach Japan vermarktet. Der Ostseehering
ist nicht so fettreich, weshalb er nicht zu
Marinaden verarbeitet wird. Ein kleiner
Teil der Heringe wird rund, als geriucher-
ter Biickling, vor Ort verkauft. Die He-
ringssaison erstreckt sich von Januar bis
Mai, allerdings ist heute die Quote bereits

Die Reisegruppe

nach 4 Wochen im Mirz erfiillt. Die Preise
fiir Heringe aus Stellnetzen, mit Maschen-
weiten von in der Regel 32 mm, sind dop-
pelt so hoch, da die Fische griBiensortiert
(5 — 7 Stk./kg) sind, im Vergleich zur un-
sortierten Ware aus der Schleppnetzfische-
rei. 2013 gab es daneben einen Beifang von
40 - 50 t Schollen, die teurer als Flundern
gehandelt werden. Probleme bereiten den
Fischern die Kontrollen und Uberwachun-
gen wegen des Beifangs von Wasservigeln
und Schweinswalen, bis hin zu Videoiiber-
wachungen auf den Booten. Es gibt deswe-
gen hohe Auflagen, was auch zu einem
Riickgang der Anzahl der Fischer beitriigt.
Daneben ist die drastische Reduzierung
der Fangquoten existenzgefihrdend. In
der Verarbeitung der Genossenschaft sind
15 Frauen und 6 Miinner sieben Tage pro
Woche beschiiftigt. Das Schneiden der Fi-
sche erfolgt von Hand, geriuchert wird in
fiinf Fessmann-Ofen, aus denen die Riu-
cherprodukte 10 % mehr Gewicht im Ver-
gleich zu den alten Altonaer Ofen aufwei-
sen. Es werden vorwiegend Hering, Flun-
der, Dorsch, Steinbutt, aber auch Zander,
Hecht, Barsch und Aal verarbeitet. Pro
Jahr entstehen so ca. 400 t Riucherfisch
und 100 t Frischfisch und Dorschfilet. Die
Vermarktung der verarbeiteten Ware er-
folgt zu 95 % in Deutschland, vorwiegend
in den neuen Bundeslindern, die restli-
chen 5 % gehen nach Holland, Osterreich,
Polen und Spanien. Bei einem Mittags-
imbiss konnten wir uns von der hervorra-
genden Qualitéit der Fischprodukte iiber-
zeugen.
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Auf Spitten aufgespiefite Sprotten, zum
Rauchern vorbereitet

Die Einrichtungen der Fischerei Miiritz-
Plau GmbH ,,Die Miiritzfischer” wur-
den uns vom Vorsitzenden des Beirats,
Herrn Ulrich Paetsch gezeigt. Es gibt hier
19 Eigentiimer und saisonabhéingig insge-
samt iiber 100 Angestellte. Mit einem Jah-
resumsatz von 16 Mio. € ist es der grofite
Binnenfischereibetrieb Deutschlands. Die
Schwerpunkte liegen in der Seenfischerei,
Fischproduktion (Karpfen, Store, Forellen
und Saiblinge), Fischverarbeitung und
auch verstérkt im Tourismus. Die Seen-
fischerei umfasst insgesamt 90 Seen mit
einer Fliche von rund 27.000 ha. Die groB-
ten Seen sind die Miiritz (11.260 ha, Z£ 6 m
tief), der Kolpinsee (2.029 ha, £ 3,5 m
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tief), der Fleesensee (1.078 ha, /E 6 m tief)
und der Plauer See (3.840 ha, /E 7 m tief).
Die Elde durchfliefit die Seen und so be-
steht eine Schifffahrtsverbindung von Ber-
lin nach Hamburg, was vor allem fiir den
Bootstourismus auf der Mecklenburger
Seenplatte sehr forderlich ist. Die Stand-
orte Fischerhof Eldenburg, Fischerhof
Ribel und die Teichwirtschaft Boek konn-
ten schliefilich besichtigt werden. Alles ist
stark auf den Tourismus ausgerichtet, vor
allem in den Monaten von Mai bis Septem-
ber. Dazu gehioren die Direktvermarktung
von Fischprodukten, der Bootsverleih, An-
gelguiding, Ferienwohnungen, ein Fisch-
lehrpfad und auch Fiithrungen an Teichen
und Seen. In den iiber zehn Verkaufsstel-
len gehen vor allem im Sommer Fischbrit-
chen als Imbiss gut, die ausschlieBlich aus
selbstgefangenen Fischen hergestellt wer-
den (z. B. Fischfrikadellen, gerducherte
oder marinierte Produkte aus Hecht, Ma-
rine und Weillfisch). Es werden pro Jahr
aber auch 200 kg Marinenkaviar (gesal-
zen und pasteurisiert, Herstellung in
Hamburg) vermarktet. Ein enormes Pro-
blem stellt die grofite Kormoran-Brutkolo-
nie an der Kiiste mit 10.000 bis 12.000
Brutpaaren dar. Auf der Miiritz sind tég-
lich 2.000 — 3.000 Kormorane zu beobach-
ten, die rechnerisch etwa 1 t Fisch pro Tag
vertilgen, worunter auch der Rotaugen-
und Zanderbestand leidet. Trotzdem ist es
um den beruflichen Nachwuchs gut be-
stellt, aktuell sind sieben Auszubildende in
der GmbH beschiftigt. Am Standort Boek
sind 8 — 9 Mitarbeiter titig. Betriebsleiter
Ulf Rehberg gab einen Uberblick iiber die
Karpfenteichwirtschaft mit 25 Teichen
und einer Fliche von 175 ha. Die Jahres-
produktion liegt bei 70 — 80 t Karpfen und
20 - 25 t Stiore. Daneben werden noch
Hechte, Zander, Schleien und Rutten auf-
gezogen. Neben der Teichanlage werden in
einer Siloanlage (Produktionsvolumen
40 x 15 m?*) mit einem Zulaufwasser von
300 -400 I/s aus der Miiritz 35 — 40 t Saib-
linge und Maréinen aufgezogen. Die Mari-
nen werden zu Preisen von 3,5 — 4 €/kg
und die 2 — 3 kg schweren Karpfen zu
2,5 €/kg abgegeben. In dem schinen Fisch-
restaurant (Rotunde) auf der Teichanlage
konnte man schlieBlich bei einem Fisch-
essen den herrlichen Blick auf die Teiche
genieflen.

Siloanlage der Teichwirtschaft Boek
(Foto: M. Andefiner)

Netzgehegeanlage der Fischerei und Réucherei Alt Schwerin

Auch am Plauer See, einem typischen
Hecht-Schlei-See, liegt die Fischerei und
Riéucherei Alt Schwerin, die von Be-
triebsleiter Hans-Werner Thomas vorge-
stellt wurde. Auch dieser Betrieb ist mitt-
lerweile stark auf Tourismus ausgerichtet.
Neben der Seenfischerei bestehen ein
Fischrestaurant, in dem tolle Fischmeniis
angeboten werden, ein Laden mit Direkt-
vermarktung und ein Bootsverleih. Ferner
ist es moglich Urlaub beim Fischer zu ma-
chen oder an Fithrungen teilzunehmen.
Daneben beschiiftigt sich Herr Thomas mit
der Aufzucht von Edelkrebsen in Teichen.
Die Betriebsform ist auch hier eine GmbH
mit drei Gesellschaftern und 15 — 30 Mit-
arbeitern (Winter-Sommer). Die Seen-
fischerei umfasst etwa 1.000 ha Wasserfli-
che. Vorwiegend werden Marénen gefan-
gen. In einer Netzgehegeanlage, zu der uns
Herr Thomas mit einem Arbeitshoot tiber-
setzte, werden zudem 5 — 8 t Stire (Baeri,
2 - 3 kg Lebendgewicht) und im Winter
auch Forellen und Saiblinge aufgezogen.
Ein Bootsanlegesteg an der Bundeswasser-
strafle von Berlin nach Hamburg zieht auch
hier Touristen an. Alle Finge und die Pro-
duktion werden vor Ort vermarktet, zusitz-
lich erfolgt noch ein Zukauf von Fischen.

Etwas weiter entfernt, zwischen Rostock
und Giistrow, liegt die Fischerei Werner
Loch am Hohen Sprenzer See. Neben der
Seenfischerei werden auch Fischerbriitung
(Meerforellen und Zander), Fischbesatz,
Direktvermarktung, Verkauf von Angel-
karten und Vermietung von Ferienwoh-
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Zugnetzfischerei am Hohen Sprenzer See

nungen angeboten. Der See ist 220 ha
grof}, durchschnittlich 10 m und maximal
18 m tief. Der Jahresfang betrigt etwa
7 — 8 t Weillfische, 200 kg Zander, 300 kg
Hechte und 200 kg Aale. Alle zwei Jahre
wird eine mehrtéigige Zugnetzfischerei mit
Leihgeritschaften durchgefiihrt. Das Zug-
netz weist eine Fliigellinge von 250 m und
eine Hohe von 17 m auf. Pro Zug kénnen
bei einer Abfischung 5 — 10 ha abgegriffen
werden. Die gefangenen Fische kinnen in
einer Netzanlage gehiltert werden. Die
Weilfischvermarktung ist je nach Nach-
frage unterschiedlich gut, in der Regel
werden fiir Brachsen 20 — 30 Cent/kg und
fiir Rotaugen 2 €/kg bezahlt. Einem Ab-
fischungszug konnten wir beiwohnen und
wurden gleichzeitig im extra aufgestellten
Zelt von der Fischerfamilie mit warmer
Fischsuppe und Aal in Aspik verwihnt.

Da Mecklenburg-Vorpommern neben der
Seenfischerei vor allem auch interessante
Kreislaufanlagen zu bieten hat, wurde die
Anlage Welsmeister Vertriebs GmbH &
Co. KG in Altkalen besucht. Reiner
Elies von PAL-Anlagenbau erklirte einige
Grundlagen und Faustzahlen solch einer
Anlage und Geschiiftsfiihrer Bernd Pom-
merehne fiihrte uns durch den Betrieb. 17
Mitarbeiter arbeiten in dem von drei Brii-
dern geleiteten, urspriinglich rein land-
wirtschaftlichen Betrieb mit 750 ha land-
wirtschaftlicher Fliche und 200 Zucht-
sauen mit Jungsauenaufzucht nach dem
Bundeshybridzuchtprogramm. Drei Bio-
gasanlagen, die mit Schweinegiille, Mais
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und Zuckerriiben betrieben werden, erzeu-
gen insgesamt 1,8 MW Strom und daneben
Abwiirme, die fiir die Kreislaufanlage ge-
nutzt wird. Die Jahresproduktion liegt bei
250 t Afrikanische Welse (Clarias gariepi-
nus). Der Satzfischeinkauf, die Verarbei-
tung und der Vertrieb sind genossenschaft-
lich organisiert. Augenblicklich sind sechs
Anlagenbetreiber in ,Fischgut Nord* zu-
sammengeschlossen. In 48 Becken mit
225 m? Wasservolumen werden die Fische
bei 28°C Wassertemperatur in 150 Tagen
von 10 auf 1.500 g Lebendgewicht aufgezo-
gen. Die Bestandsdichte liegt bei 200 —
350 kg/m®. Die Wasseraustauschmenge ist
mit 40 m*/Tag relativ hoch, allerdings ist
das kein Problem, weil das Ablaufwasser
zur Beregnung der Ackerflichen verwen-
det wird. Ende 2013 ist eine weitere 250 t-
Anlage in Betrieb gegangen. Seit 2010
steht auch eine Verarbeitungshalle mit
einer Kapazitiat von 2.000 t/Jahr. Aktuell

Becken mit Clarias-Welsen

werden 1,5 — 2 t Welse pro Tag abgefischt
und mit Baader-Maschinen geképft, aus-
genommen und filetiert. Die Filetausbeute
ist sehr hoch und liegt bei 40 - 43 %. Pro-
dukte in Konserven, wie ,Welslocken in
014, ,Welssalat Asia“ oder ,Welstopf mit
Gemiise” konnten schlieBlich getestet wer-
den. Mittlerweile sind die Produkte auch
bei groflen Handelsketten gelistet (z. B.
Netto oder Lidl). Die Verarbeitungsreste
gehen letztlich als Fischsilage in die
Schweinefiitterung, nachdem sie mit 4 %
Ameisensédure auf einen pH-Wert unter
4 gebracht und bei 70°C hygienisiert wur-
den. Der grofie Vorteil im Gesamtbetrieb
ist die Nutzung vieler Nebenprodukte bei
der Kombination verschiedener Betriebs-
teile, wie z. B. Abwirme in der Kreislauf-
anlage, Ablaufwasser auf den Feldern oder
Fischverarbeitungsreste in der Schweine-
fiitterung. Damit ist der Betrieb absolut
konkurrenzfihig, wobei der héchste Ge-
winnanteil nach Betriebsleiterangaben
aus der Biogasanlage stammt.

Auch das Institut fiir Fischerei der
Landesforschungsanstalt fiir Land-
wirtschaft und Fischerei beschiftigt
sich mit der Aufzucht von Fischen in
standortunabhéngigen Systemen und be-
treibt in Hohen Wangelin zwei Kreislauf-
anlagen fiir Zander und Forellen. In diesen
werden die Grundlagen fiir die Fischpro-
duktion in einem industriellen MafBstab

erarbeitet. Gregor Schmidt fithrte uns
durch die Zanderanlage, die seit 2011 be-
steht, mit einer Jahresproduktionskapazi-
tat von aktuell 12 - 15 t und in einer zwei-
ten Ausbaustufe von 35 — 40 t Speisezan-
der. Bei 22 — 24°C Wassertemperatur dau-
ert die Aufzucht von der Erbriitung bis zu
einem Lebendgewicht von 1,5 kg 18 — 22
Monate. Das Produktionsvolumen liegt bei
insgesamt 190 m?, bei einem gesamten
Wasservolumen von 360 m?. Der Wasser-
bedarf betriigt 0,3 I/s, die Wasseraustau-
schrate demnach 9 % pro Tag. Wirme fiir
Wasser und Luft stammt von einer nahe-
gelegenen Biogasanlage. Die Anlage rekru-
tiert ihren eigenen Nachwuchs, die Repro-
duktion erfolgt nach kiinstlicher Winte-
rung und findet mehrmals im Jahr statt.
Die Zander laichen auf FuBBmatten, ohne
vorherige Hypophysierung. Die Anfiitte-
rung der Jungfische erfolgt mit Artemia-
Nauplien und Staubfutter. Bis zu einem
Lebendgewicht von 10 g werden die jungen
Zander ca. 20 Mal sortiert, damit kein
Kannibalismus auftritt. Sie sind sehr emp-
findlich, v. a. gegeniiber Luftdruckschwan-
kungen, Licht und Lirm, deswegen sind
die zwei Hallen, mit Becken von 0,5, 3 und
5 m® Volumen, nur schwach beleuchtet.
Die Bestandsdichte bei der Mast liegt je
nach Altersstadium zwischen 70 und
90 m¥kg. Die Wasserqualitidt wird von
Hand photometrisch aber auch mit Mess-
sonden iiberwacht, die die Daten an einen
PC tibermitteln und bei Bedarf das Perso-
nal alarmieren. Eine Ozonisierung des Zu-
laufwassers, eine mechanische und eine
biologische Reinigung (Nitrifikation und
Denitrifikation, im Denitrifikationsreaktor
wird der Nitratgehalt von 80 auf 1 mg/l ge-
senkt, die C-Quelle wird iiber ca. 150 ml
Methanol pro kg Futter sichergestellt)
sowie eine UV-Anlage garantieren eine
gute Wasserqualitit. Heiko Roepke fiihrte
uns durch die Kreislaufanlage fiir Forellen
mit einem Frischwasserzulauf von 3 1/s
Brunnenwasser. Seit 10 Jahren wird eine
leer stehende Halle fiir die Fischproduk-
tion genutzt. 1,5 Arbeitskrifte sind hier be-
schaftigt. Bisher konnten maximal 80 t Re-
genbogenforellen pro Jahr erzeugt werden,
aber auch weitere Fischarten, wie Corego-

nen und Saiblinge, konnten in der Vergan-
genheit dort erfolgreich aufgezogen wer-
den. Das Ziel in dieser Anlage ist eine Jah-
resproduktion von 100 t, kontinuierlich 2 t
pro Woche. Das Gesamtvolumen betragt
knapp 1.000 m?, bei etwa 600 m? Produk-
tionsvolumen. Die Wasseraustauschrate
liegt téiglich bei etwa 20 % und der Strom-
bedarf betriigt ca. 20 kW. Fiir die Wasser-
aufbereitung stehen eine Enteisung, eine
Kaskade zur CO,-Reduzierung, ein Trom-
melfilter, ein Biofilter (Moving-bed) und
eine Sauerstoffanreicherung bereit. Es gibt
zwei unterschiedlich grofie Kreisldufe mit
etwa 7 cm/s FlieBgeschwindigkeit. Alle
acht Wochen werden Forellen als 15 g-
Setzlinge eingesetzt und bei 12 - 14°C
Wassertemperatur in Bestandsdichten von
30 — 90 kg/m? gehalten. Die Aufzuchtdauer
betrigt etwa 10 Monate. Die Fiitterung,
zwischen 8 und 16 Uhr, erfolgt mit Pflan-
zer-Futterautomaten, die das Futter mit
20 m-Wurfdisen auf etwa ein Drittel der
Rinnen verteilen. Die Sortierung erfolgt
mit grillenverstellbaren fahrbaren Gittern
in den FlieBkanilen, so dass die Fische
ohne vorherige Niichterung besonders
schonend sortiert werden kiénnen. Innova-
tiv ist auch die Wasserfiihrung der Anla-
gen. Das Ablaufwasser der Kaltwasser-
kreislaufanlage wird fiir die Zanderpro-
duktion genutzt, bevor es in einer Pflan-
zenkléranlage nachgereinigt wird und fiir
die extensive Produktion von Edelkrebsen
in Teichen zu Verfiigung steht.

Tolle Informationen und einmalige Tier-
prisentationen konnte man auflerdem im
Ozeaneum in Stralsund und im Miirit-
zeum in Waren bewundern. Bei einer
Schifffahrt auf der Miiritz mit der Blau-
Weillen-Flotte vom Bolter Kanal bis Waren
konnte schlieflich bei herrlichem Herbst-
sonnenschein auch die wunderbare Natur
genossen werden. Mecklenburg-Vorpom-
mern ist auf jeden Fall eine Reise wert.
Herzlichen Dank an Gregor Schmidt, der
uns bei der Organisation groBartig unter-
stiitzt hat. Besonderer Dank gebiihrt aber
vor allem den Fischern, die sich ausfiihr-
lich Zeit nahmen, um ihren Betrieb vorzu-
stellen, mit uns zu fachsimpeln und ihre
regionalen Spezialititen zu prisentieren.

Zanderkreislaufanlage (Foto: M. Andefiner)



