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Callista (CAL) — die neue Huller Aroma-Sorte

Erfolgreich im Groldflachenversuchsanbau und in Brauversuchen
A. Lutz, J. Kneidl, D. Ismann, K. Kammhuber und E. Seigner
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Aromaeindriucke Rohhopfen

Hallertauer Tradition x mannl. Huller Zuchtstamm

wilchsig homogen, gute Windefahigkelt, schone gr. Dolden

leicht kopfbetont, etwas zwittrig, keine Welke-Standorte
mittelspat (wie Hersbrucker Spat)

gute Pflicke und Trocknung

keine Fruhblite, stabil bel Stress und Trockenhelt

hoch (gleich bis leicht GUber Hallertauer Tradition und Perle)

gut
hoch

resistent

gering bis mittel
mittel

mittel

3,0 (2-4)

7,0 (5-10)

18 (15 - 21)

0,5 (0,4 -0,6)
1,7 (1,4 - 2,0)

angenehm hopfige Note, intensiv fruchtig, harmonisch,
sufde Frichte (Aprikose, Maracuja), rote Beeren (Wald-
frichte: Brombeere, Himbeere), Grapefruit

Diese Sorte Ist In vielen Biertypen einsetzbar. Besonders angenehm entwickelt Callista inr Aroma In
kKlassischen unter- und obergarigen Bieren (Helles, Pils, Marzen, Weizen). Bel der Trockenhopfung ent-
faltet Callista eine breite Palette an fruchtigen Aromen (Maracuja, Grapefruit, Pfirsich, Stachelbeere, Pinie).
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Aromaeindrucke des Rohhopfens

(Mittelwerte)

Aromaeindrucke der Biere aus den systematischen Brauversuchen
(Mittelwerte unabhangig vom Biertyp)



